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LANDRATSAMT KULMBACH - POSTFACH 1660 - 95307 Kulmbach
An die Sachbearbeiter/in: Klemens Angermann
Vorstande der Abteilung/Sachgebiet: 030
LAG Kuimbacher Land e.V. Zimmer-Nr.; 104

Telefon: 09221 /707 - 160

Telefax: 08221 /707 95 - 160

E-Mail: angermann.klemens@landkreis-kuimbach.de
lhre Zeichen: thre Nachricht vom: Unser Zeichen: Kulmbach,

AnK 23.11.2012

Einladung zur Vorstandssitzung und ordentlichen Mitgliederversammiung des
Vereins Lokale Aktionsgruppe Kuimbacher Land e.V. am 06.12.2012

Sehr geehrte Damen und Herren,
sehr geehrte Mitglieder des Vorstandes,

hiermit lade ich Sie zur Vorstandssitzung am

Dienstag, 06.12.2012, 15.00 Uhr,
in das Landratsamt Kulmbach, Kleiner Sitzungssaal, 1. Stock

ein. Im Anschluss daran wird um 16.00 Uhr die ordentliche Mitgliederversammlung statt-
finden.

Im Mittelpunkt der Vorstandssitzung steht der Bericht Uber zahlreiche Malnahmen sowie
die Prasentation des Leitprojektes ,Bayerisches Gewilrzmuseum Kulmbach® mit LAG-
Stellungnahme und Fassung des Zustimmungsbeschlusses durch den Vorstand. Wenn
Sie nicht an der Sitzung teilnehmen, bitten wir um kurze Rickmeldung unter Tel. 09221/
707-160.

Mit freundlichen Grufen

Landrat und 1. Vorsitzender der
Lokalen Aktionsgruppe Kulmbacher Land e.V.
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Unser Zeichen: AnK

Tagesordnung Vorstandssitzung

Vorbereitung der ordentlichen Mitgliederversammlung

Begrifiung

Bericht Uber aktuelle Leader in ELER Projekte; LAG-Stellungnahme
und Fassung von Beschllssen

a) ,Bayerisches Gewiirzmuseum Kulmbach®
(vgl. Anlage1; Bericht Frau Daum)

b) Besucherbergwerk Kupferberg, Erganzungen und Veranderungen
(vgl. Anlage 2; Bericht eines Mitglieds des Vorstandes)

c) Kooperationsprojekt Energievision Naturpark Frankenwald: Beschluss
Uber die Begleitung der Orte Géssenreuth, Schwand und Marienweiher
(vgl. Anlage 3)

d) ,Deutsches Tanzlindenmuseum Limmersdorf"

(Bericht des 1. Vorsitzenden, Herrn Péhimann)

e) Projektbeginn ,Lehr- und Informationspfad Schiefe Ebene”

f) Projektbeginn ,Fertigstellung und Aufwertung der Baille-Maille-
Lindenallee

g) Projektbeginn ,Genussregion Oberfranken Erleben / Wissensmanage-
ment”

Leader-Finanzmanagement und Leader-Qualitatsmanagement; Schreiben
des Bayerischen Staatsministeriums fur Ernahrung, Landwirtschaft und
Forsten vom 20.08.12

Verschiedenes

Winsche und Antrage

LANDRATSAMT
KULMBACH

kulmbach de



Das Herz Oberfrankens.

Wirtschaft

Blatt: 3 Unser Zeichen: AnK
Tagesordnung Ordentliche Mitgliederversammlung
am 06.12.12 um 16.00 Uhr im GroRen Sitzungssaal, Landratsamt Kulmbach
Top 1: Begrulung und Bericht Uber die Vereinstatigkeit
Top 2: Bericht des Schatzmeisters
Top 3: Bericht der Kassenprfer
Top 4: Entlastung des Vorstandes
Top 5: Bericht Uber aktuelle Leader in ELER Projekte; 10 Jahre LAG Kulmbacher
Land e.V. (vgl. Anlage 4)
Top 6: Uberblick ,Aktuelle Situation von Leader in Bayern* durch Herrn Leaderma-
nager Michael Hofmann (angefragt)
Top 7: Verschiedenes
Top 8: Wiinsche und Antrage
Anlagen:

1)

4)

LAG-Stellungnahme und Zustimmungsbeschluss zum Leader-Projekt ,Bayerisches
Béckereimuseum Kulmbach*

2) Zustimmungsbeschluss Besucherbergwerk Kupferberg, Nachfinanzierung

3) Vorschlagsliste der Energievision Frankenwald e.V.

Heftung ,10 Jahre LAG Kulmbacher Land e.V.“

LANDRATSAMT
KULMBACH
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Stellungnahme zum Leader-Projekt
,,Bayerisches Gewiirzmuseum Kulmbach*

durch die LAG Kulmbacher Land e.V.

o Projekttitel

Der Projekttitel lautet:
,Bayerisches Gewlrzmuseum Kulmbach*

e Projektkurzbeschreibung

Am Kulmbacher Ménchshof entsteht ein ,museales Schaufenster
fur Lebensmittel, das insbesondere den Lebensmittelstandort
Kulmbach prasentiert. Neben den Themen Bier und Brot, welchem
sich die bereits auf dem Areal bestehenden Museen ,Bayerisches
Brauereimuseum® und ,Bayerisches Backereimuseum® widmen,
stehen weitere in Kulmbach wirtschaftlich und kulturell wichtige
Themen an: Gewlrze und Fleisch- und Wurstwaren. Sie alle sollen
als Mosaiksteine das Gesamtbild der Region darstellen. Hinter den
genannten Themen stehen Wirtschaftskraft, Arbeitsplatze, die
Scharfung einer regionalen Profilbildung, sowie die Bewahrung kul-
tureller Eigenheiten der Kulmbacher Region.

Gegenstand der musealen Darstellung ist bei jedem Ausbauschritt
ein Nahrungsmittel und dessen Genuss. Dieses Prasentationskon-
zept kommt bei der Bevolkerung und Gasten gleichermalen gut an.
Der Erlebniswert des Mdnchshofs ist heute schon beeindruckend
und wird sich durch die weiteren Facetten verstarken. Das Projekt
bereitet die Historie der Gewdirzkultur, sowie den Werdegang der
Gewilrze vom Saatkorn Uber die Ernte, die Gewilirzmihle bis zur
Verkaufstheke und dem heimischen Kiichentisch didaktisch klar und
verstandlich auf. Damit ist es auch von erheblichem &ffentlichen
Interesse im Sinne einer Aufkldrung der Verbraucher Uber die
selbstverstandlich zu jeder Speisenbereitung verwendeten Gewdir-
ze.

Das Projekt soll dazu beitragen, den Lebensmittelstandort Kulm-
bach Uberregional noch starker zu profilieren und bekannter zu ma-
chen. Einen zentralen Stellenwert nimmt hierbei die Weiterentwick-
fung des Kulmbacher Ménchshofs ein.

e Die Tagesordnung der Sitzung des LAG-Vorstandes (Auswahl-
gremium) wurde im Internet verdéffentlicht (siehe Anlage 1;
Screen-Shot). Das Ergebnis der Sitzung wurde im Internet veréf-
fentlicht (siehe Anlage 2; Screen-Shot).

e Es waren 67 Prozent ,Wirtschafts- und Sozialpartner sowie an-
dere Vertreter der Zivilgesellschaft an der Auswahlentscheidung
beteiligt. Es miissen mindestens 50% WiSo-Partner bei der Pro-




jektentscheidung beteiligt sein (Nachweis tiber Teilnehmerliste in
der die WiSo-Partner gekennzeichnet sind; siehe Anlage 3).

e Es lagen keine Interessenskonflikte bei den Mitgliedern, die Uber
das Projekt abgestimmt haben, vor.

¢ Leader-Kriterien

Das Projekt ,Bayerisches Gewiirzmuseum Kulmbach® erfillt alle
Leader-Kriterien:

o Gebiet

Das Projekt wird in der Stadt Kulmbach, Landkreis Kulm-
bach, umgesetzt. Es liegt damit im Gebiet der Lokalen Akti-
onsgruppe Kulmbacher Land e.V.

o Bedeutung / Nutzen und Einbindung der Bevélkerung

Das Bayerische Gewiirzmuseum Kulmbach wird die Bedeu-
tung der Stadt Kulmbach aber auch des Kulmbacher
Monchshofes als starken Anziehungspunkt weiter hervorhe-
ben und unterstreichen. Das Projekt ist somit als herausra-
gende kulturelle Einrichtung im Gebiet der LAG Kulmbacher
Land e.V. einzuordnen.

Kulmbach ist ein wichtiger Lebensmittelstandort mit den
Hauptakzenten Bier (Kulmbacher Brauerei — EKU, M&nchs-
hof, Kapuziner und Kulmbacher), Brot (IREKS - international
agierender Backmittelhersteller) und Gewdlrzen (Raps - eine
der gréften europaischen Gewlrzmiihlen). Den Themen Bier
und Brot widmen sich vertieft das Bayerische Brauerei- und
das Bayerische Backereimuseum Kulmbach. Mit der Ergan-
zung des Themas Gewirze durch das Bayerische Gewlirz-
museum Kulmbach wird das gesamte regionale Lebensmit-
telhandwerk und die Lebensmittelindustrie museal abgebil-
det. Das Bayerische Gewlrzmuseum Kulmbach wird auf-
grund seines Konzeptes und seiner Einzigartigkeit eine be-
sonders attraktive Stellung in der Museenlandschaft Ober-
frankens einnehmen. Es wird auch von der Einbeziehung des
Museumspadagogischen Zentrums (MUPAZ) profitieren.

Ein Bezug zur Bevoélkerung ergibt sich in mehrerlei Hinsicht.
In keiner anderen oberfrankischen Stadt spielt die Lebens-
mittelwirtschaft eine solch bedeutende Rolle wie in Kulm-
bach. Das Brauerei- und Béackereimuseum inklusive Muse-
umspéadagogischem Zentrum (MUPAZ) sind ein Treffpunkt
der Bevélkerung. Alleine am Tag der offenen Tur, der alljghr-
lich in Verbindung mit einem Weihnachtsmarkt jeweils am 3.
Adventssonntag stattfindet, stromen bis zu 8.000 einheimi-
sche Besucher in die Museumsanlage, um ,ihre Museen® an-



zuschauen und zu sehen, ,was es wieder neues gibt. Die
Besucher bestatigen, dass sie von dem Erlebniswert der Ein-
richtung schon jetzt beeindruckt sind. Die Abrundung durch
die geplanten Erweiterungen wird noch um weitere wichtige
Facetten erganzt und angereichert. Das Projekt wird damit
seine Ausstrahlungskraft steigern und zu einer weiteren Stei-
gerung der Lebensqualitét der Region beitragen. Fur die Zu-
kunft sind Vortrage zum Thema Gewlrze geplant, sowie Mu-
seumspéadagogische Aktionen, die speziell der einheimi-
schen Bevdlkerung die Mdoglichkeit geben, sich in der Welt
der Gewilrze besser zu recht zu finden, z.B. durch diverse
Kochkurse, Spiele und Themenfihrungen. Die Grindung ei-
nes ,MUPAZ-Kinderclubs* zielt darauf ab, speziell die Jiings-
ten der Bevdlkerung zu animieren, die drei Museen zu er-
kunden, leckere und gesunde Speisen zu kochen und die
Geschichte von Brot, Bier und GewUirzen zu erforschen. Um
Bedurftigen einen Einblick in die ,preiswerte Kiiche" zu ge-
wahren, bei der aus regionalen Produkten schmackhafte Ge-
richte bereitet werden, besteht eine Kooperation mit der
Kulmbacher Tafel.

Mit dem Bayerischen Gewlrzmuseum Kulmbach komplettie-
ren sich die bereits bestehenden Museen mit dem Muse-
umspéadagogischen Zentrum zu einem fachkompetenten Fo-
rum, das sowoh! Einzelpersonen, Firmen und Behérden in
Sachen Aufklarung und Prophylaxe im Umgang mit Nah-
rungsmitteln bietet. Die Besucher kénnen im Gewlrzmuseum
ihren Horizont in den Bereichen der Kultur- wie auch der
Wirtschaftsgeschichte erweitern, erfahren jedoch ebenso viel
Uber Erndhrung und Gesundheit. Dieses Museum wird sich
somit auch als interessantes Ausflugsziel fir Schulklassen
entwickeln, die hier interaktiven ,Geschichtsunterricht‘ erhal-
ten, aber zugleich auch wichtige Informationen Uber Ernah-
rung und Gesundheit mit nach Hause nehmen kénnen. Es
wird davon ausgegangen, dass bereits im Jahr 2016 ca. 30
Schulklassen dieses Angebot wahrnehmen werden.

Die Besucherzahlen der gesamten Museenlandschaft im
Kulmbacher Mdnchshof werden maRgeblich gesteigert wer-
den kénnen. Schon durch die Erweiterung des Bayerischen
Brauereimuseums Kulmbach und der Errichtung des Bayeri-
schen Béackereimuseums Kulmbach sind die Besucherzahlen
um Uber 40% auf rund 40.000 angewachsen. Das Bayeri-
sche Gewlrzmuseum Kulmbach, wird neben den Liebhabern
von Bier- und Brotkultur noch eine weitere Zielgruppe gewin-
nen. Von den bisherigen rund 40.000 Besuchern pro Jahr
wird bis 2016 eine Steigerung um ca. 10.000 — 15.000 Besu-
cher jahrlich erwartet.




o Beitrag zur Nachhaltigkeit

Die Entscheidung fur das Projekt ist von strategischer Wich-
tigkeit und sichert die regionale Entwicklung nachhaltig. Die
Lebensmittelmuseen im Kulmbacher Ménchshof, zu denen
nun das Gewlrzmuseum dazu stoRen soll, sind darauf ange-
legt, die kulturellen, sozialen und wirtschaftlichen Strukturen
der Region nachhaltig zu verbessern und der hier verwurzel-
ten Landwirtschaft und der Lebensmittelwirtschaft das Uber-
leben zu sichern, relevante Themen und Exponate didaktisch
aufzuarbeiten und der Nachwelt zu erhalten und zu vermeh-
ren.

Das Projekt steht fur ékonomische Nachhaltigkeit durch ein
erfolgreiches und bewahrtes Marketingkonzept und entspre-
chende Wertschdpfung. Kulmbach bietet mit seiner langjah-
rigen Tradition als Lebensmittelstandort das geeignete Um-
feld fur ein Schaufenster der bayerischen Nahrungsmittelkul-
tur. Unternehmen wie Ireks und Raps, die Brauereien, Malze-
reien, das Max-Rubner-Institut und die Staatliche Fachschule
flr Lebensmitteltechnik Kulmbach sind nicht nur der lebendi-
ge Beleg fUr diese aktive Kompetenz, sondern sie halten en-
gen Kontakt mit den Museen u.a. auch messbar an laufen-
den Besuchen mit Kundengruppen oder Mitarbeitern. Ein
weiterer Grund fur die 6konomische Nachhaltigkeit besteht
darin, dass das Projekt rund 10.000 zusatzliche Besucher
pro Jahr nach Kulmbach ziehen wird. Das Projekt wird des-
halb als 8konomisch nachhaltig eingestuft.

Kulturelle und soziale Nachhaitigkeit wird durch die Weiter-
fihrung der historischen Gewirz- und Esskultur gewahrleis-
tet. Jahrhunderte alte Ausstellungsstlicke werden verbunden
mit moderner Technik die Jahrtausende alte Geschichte der
Gewdlrze, deren Anbau, Transport, Handel und Verarbeitung
steht der Darstellung moderner Ablaufe gegentiber. Das Ge-
wlrzmuseum bietet spannende Inszenierungen, lehrreich,
aber ohne Zeigefinger. Das ist ein guter Weg, langfristig
Spal} an Bildung zu vermitteln. Das Projekt wird als kulturell
nachhaltig eingestuft. Aufgrund der vielseitigen Angebote
u.a. fir Gruppen, Senioren und auch Kinder wird das Bayeri-
sche Gewilrzmuseum Kulmbach einem generationentber-
greifenden Anspruch gerecht. Das Projekt wird deshalb auch
als sozial nachhaltig eingestuft.

Okologische Gesichtspunkte spielen bei der Umsetzung des
Gesamtkonzepts ,museales Schaufenster fur Lebensmittel
im Kulmbacher Ménchshof stets eine wichtige Rolle. Vor al-
lem im Hinblick auf den richtigen Umgang mit historischer
Bausubstanz. Diesem Anspruch wird auch beim Abschnitt
Bayerisches Gewlrzmuseum Kulmbach gerecht. Die &kolo-
gische Nachhaltigkeit ergibt sich durch mehrere Faktoren:




Durch die Nutzung alter Bausubstanz (die ehemaligen Brau-
ereigebdude waren ohne das museale Konzept zur Bauruine
verkommen), durch den umsichtigen Umbau (Beriicksichti-
gung der Raumstruktur und schonende Heizungssysteme,
sprich Temperierung), durch die Nutzung der vorhandenen
Bausteine (Museumspadagogisches Zentrum mit Koch- und
Gewdlrzbibliothek, Vorfuhrkiiche, Kochschule und Kleinkin-
derbereich) und schlieflich durch die Infrastruktur (gemein-
samer Eingangs- und Kassen- und Sanitarbereich). Die Neu-
konzipierung der Geb&udesystemtechnik insbesondere im
Bereich Heizung / Abwarmenutzung / Stromerzeugung macht
den Ménchshof zu einem energieeffizienten Objekt. Das Pro-
jekt wird als dkologisch nachhaltig eingestuft.

o Zuordnung zu einem REK-Handlungsfeld

Das Projekt wird dem REK-Handlungsfeld B, Kulinaristik,
Gastronomie und Erndhrung, zugeordnet (vgl. REK, S. 34).
Der Kulmbacher Ménchshof ist Heimat sowoh! von Kulina-
ristik, von Gastronomie, als auch von Einrichtungen, deren
zentrales Thema Ernahrung ist. Er ist Standort fir eine fran-
kische Traditionsgaststatte, dem Monchshof-Brauhaus mit
450 Sitzplatzen und einem Biergarten mit ca. 2.000 Sitzplat-
zen mit altem Kastanienbestand, einem historischen Pavillon
und einem Abenteuerspielplatz. Daneben ist er seit
01.09.2011 auch Standort fur das Kompetenzzentrum fir Er-
nahrung (KErn) des Bayerischen Staatsministeriums fir Er-
nahrung, Landwirtschaft und Forsten. Er beherbergt die bei-
den Lebensmittelmuseen Bayerisches Brauerei- und Backe-
reimuseum Kulmbach mit dem kiirzlich eréffneten Museums-
pédagogischen Zentrum (MUPAZ), das weit Uiber die Region
Furore macht.

Das REK-Handlungsfeld B formuliert das spezifische Hand-
lungsfeld ,Profilbildung als Lebensmittelstandort® (vgl. REK,
S. 35). Aufbauend auf den realisierten Leader+ Projekten
sMinikéche des Kulmbacher Landes“, ,Bayerisches Backe-
reimuseum Kulmbach” und der ,Koordinierungsstelle Kompe-
tenz-Zentrum Lebensmittelwirtschaft Kulmbach® tragt das
Projekt ,Bayerisches Gewiirzmuseum Kulmbach* zu einer
weiteren Starkung des Lebensmittelstandorts Kulmbach bei.

Zudem deckt das Projekt in einzigartiger Weise auch die wei-

teren drei Handlungsfeldern der LAG Kulmbacher Land e.V.

ab, die im REK definiert wurden. Das Projekt hat Briicken-

funktion und verbindet auf praktischer und ideeller Ebene die

Schwerpunkte miteinander:

- Handlungsfeld A, Tourismus und Lebenskultur (vgl. REK, S. 31):
Das Gewlrzmuseum wird durch seine touristischen Angebote,
Pauschalpakete fur Bus-Touristen, Vereine und Verbande, Semi-
nare und Sonderaktionen und gezielte Offentlichkeitsarbeit den
Tourismus in der Region entscheidend vorwérts bringen. Der As-
pekt Lebenskultur wird in den Abteilungen ,Essgewohnheiten” und

5



,die Bedeutung der Gewtlrze im Wandel der Zeit" im Projekt didak-
tisch aufbereitet.

Handlungsfeld C, Land- und Forstwirtschaft, regenerative Energien
(vgl. REK, S. 37): Ausgehend von einem sich fortsetzenden Struk-
turwandel in der Landwirtschaft, auch in der Region Kulmbacher
Land, ist es erforderlich, Perspektiven und L&sungsansétze aufzu-
zeigen. Deshalb formuliert das REK den Projektkorridor ,Koopera-
tion mit Nahrungsmittelbereich, Gastronomie und Tourismus®. Zur
Starkung des Lebensmittelstandorts Kuimbach ist insbesondere ein
hoher vertikaler Kooperationsgrad zwischen Landwirtschaft, Le-
bensmittelwirtschaft und Gastronomiebereich anzustreben. Dem
Lebensmittelschaufenster am Méoénchshof kommt dabei eine
SchlUsselfunktion zu. Das Projekt Gewlrzmuseum setzt hierbei
besondere Akzente und sorgt fir eine Attraktivitatssteigerung des
Angebots.

Handlungsfeld D, Familienfreundliches Kulmbacher Land (vgl.
REK, S. 38): Das Gewirzmuseum mit seinem o. g. Umfeld mit Kin-
derspielplatz und Kleinkinderbereich im MUPAZ mit Spielstationen
wie Mihle, Backstube, Kiiche und Béckerladen, familiengerechten
Eintrittspreisen, Familienkarte und seinen speziellen Koch- und
Back-Aktionen ,Zimtstern- und Anisplatzchen”, ,Gesundes Friths-
thck® usw., wird kind- und familiengerecht im Kaleidoskop der regi-
onalen Aktionen eine wichtige Rolle spielen.

o Beitrag zur Umsetzung der integrierten regionalen Ent-
wicklungsstrategie der LAG

Die integrierte regionale Entwicklungsstrategie ,Kulmbacher
Land: First Class Region fiir Genuss — Kultur — Natur* wird
durch die Museenlandschaft im Kulmbacher Ménchshof eins
zu eins umgesetzt; das Bayerische Gewlirzmuseum Kulm-
bach gibt diesem Anspruch einen besonderen Akzent.

Die Symbiose von Genuss, z.B. Kochkurse, Seminare flr
Bier- und Kasesommeliers usw. und Kultur, z.B. didaktisch
aufbereitete Geschichte von Bier, Brot, und Gewirzen in den
Museen, wird gelebt. Abgerundet wird das Projekt durch die
Anlage eines Krauter-, Gewlirz- sowie eines Hopfengartens,
der Durchfihrung von Aktionen wie ,Sammeln und Kochen
mit Wildkrautern®. Das Projekt folgt dem Dreiklang Genuss-
Kultur-Natur in herausragender Weise.

Daruber hinaus formuliert das REK auf Seite 28 eine Reihe
von Zielen, um die Nachhaltigkeit der Entwicklungsstrategie
zu gewabhrleisten. Das Projekt tragt u.a. zu folgenden Zielen
bei:
- Der Lebensmittelsektor hat Tradition im Landkreis Kulmbach. Ge-
meinsam mit der Landwirtschaft, den Wirtschaftsunternehmen und
dem Bildungssektor soll diese wirtschaftliche Basis in der Region
ausgebaut werden. Gesunde Lebensmittel erfordern eine intakte
Natur als Grundlage fur die Lebensqualitat in der Region.

Starkung der Museenlandschaft

Durch die Vernetzung von Kultur, Tradition, Wirtschaft und Muse-
um entstehen Attraktionen rund um Erndhrung und Lebensmittel.



* Projektauswahlkriterien der LAG Kulmbacher Land e.V.

Das Projekt erfillt samtliche der im REK unter Punkt 10.2.2 genann-
ten LAG-spezifischen Auswahlkriterien, womit ihm héchste Prioritat
einzurdumen ist. Deshalb wird dem Projekt im Zustimmungsbe-
schluss der LAG vom 06.12.2012 das Pradikat ,Leader-Projekt mit
héchster Qualitat” verliehen.

o Sektorubergreifende Vernetzung

Durch das Projekt werden sektorlibergreifend kulturelle und
touristische Initiativen und Angebote in der Region miteinan-
der vernetzt. Die Zusammenarbeit und Starkung von Kultur,
Landwirtschaft, Lebensmittelwirtschaft, Gastronomie, Ernah-
rungsforschung und -bildung tragt wesentlich zur Entwicklung
der Region bei. Der Tourismus wird gestéarkt, die Lebensqua-
litat steigt und damit auch der Zuzug von Neubtirgern.

Es werden Perspektiven fur die Jugend und ein kultur-
historisches Bewusstsein geschaffen.

Seit Jahren arbeiten die Museen im Kulmbacher Ménchshof
eng mit Museen, Behoérden, Schulen und Verbanden zu-
sammen. Diese Vernetzungen sind erfolgreich, zeigen sich
zukunftstréchtig und werden im Zuge des Projektes Ge-
wilrzmuseum noch ausgebaut. Kooperationen und Vernet-
zungen bestehen mit;

Museen
Dem Deutschen Dampflokomotiv-Museum in Neuenmarkt:
Seit mehreren Jahren organisieren und finanzieren die Museumstréager
gemeinsame Sonderzugfahrten unter dem Motto ,Vom Eisenbahner-
himmel ins Bier- und Brotparadies” von einem Museum zum anderen.
Dies soll ein Beitrag zur weiteren Belebung beider Museen sein.
Dem Landschaftsmuseum Obermain und den staatl. Museen auf der
Plassenburg zu Kulmbach (siehe lange Miinchner Museumsnacht im
Info-Point u.a.) und dem européaischen Museum fiir Brotkultur in Ulm,
mit denen gemeinsame Veranstaltungen, z.B. zum Thema Welthunger
und regionalspezifischer Brotkultur, organisiert werden.
Den oberfrankischen Museen, die unter der Leitung der Servicestelle
fur Museen des Bezirks Oberfranken zusammenarbeiten, z.B. bei der
Aktion ,Blau” und der Aktion ,Erde”, verschiedenen Seminaren und
Workshops, die z. B. Museen als auRerschulischer Lernort in den Fo-
kus rticken, Museen zukunftstrachtig machen sollen usw.
Den bayerischen Museen im Verbund der Landesstelle fir nichtstaatli-
che Museen, bei vielen Seminaren und Tagungen im In- und Ausland
mit Vortrdgen bei anlésslich der Bayerischen Museumstage.

touristischen und Marketing-Verbanden

Die praktizierte Vermarktung des Projekttragers bindet ganz stark die
Angebote der Region mit ein. So werden touristische Pakete ge-

schnurt, die die Besucher animieren sollen einen Tag, ein Wochenen-
de oder langer im Kulmbacher Land zu bleiben und sich u.a. auch die



Plassenburg, die idyllische spatmittelalterliche Altstadt Kulmbachs oder
weitere Museen der Region anzuschauen.

Der Museumsverein besucht mit der Stadt Kulmbach und Partnern aus
der Gastronomie und Hotellerie gemeinsam Messen und Ausstellun-
gen, wie z.B. den RDA-Workshop in Kéin, der als wichtigstes Forum fur
die Zielgruppe Busreisen gilt.

Der Museumsverein ist Mitglied der ,Genussregion Oberfranken“ und
beim ,Bierland Oberfranken” und beteiligt sich an gemeinsamen Aktio-
nen.

Seit Jahren arbeitet der Museumsverein konstruktiv an der touristi-
schen ,Bier- und Burgenstrale" mit (die Geschaftsfuhrerin ist Mitglied
des Beirats) und integriert hiesige Hotels in mehrtagigen Programmen.
Daneben laufen verschiedene Schilerprogramme, so z.B. mit der regi-
onalen Tageszeitung Frankenpost das Projekt ,Klasse!“, bei dem kos-
tenlose Fuihrungen fur Schulklassen angeboten werden, die dann ei-
nen Beitrag in der Zeitung veroffentlichen.

Fachverbanden und der Getranke- und Lebensmittelindustrie

Der Museumsverein arbeitet eng mit dem Bayerischen Brauerbund zu-
sammen, z.B. bei der Ausbildung von Bier- und Kédsesommeliers, bei
der Vermittiung von Bierkultur bei unterschiedlichen Zielgruppen, Vor-
bereitung der Favoritinnen zur Wahl der Bayerischen Bierkénigin usw.
und mit dem Bayerischen Landesverband der Béckerinnung, z.B. bei
der Erfassung der unterschiedlichen Brotsorten der bayerischen Land-
schaften sowie der értlichen Backerinnung, mit der zahlreiche Veran-
staltungen zusammen organisiert und durchgefthrt wurde. Dazu z&h-
len z.B. Aktion ,Brot fUr die Welt", ,Gott sei Dank Brot*, Backen mit
Konfirmanden, Erntedankfest, Weihnachtsmarkt.

Die Zusammenarbeit mit dem Hotel- und Gaststattenverband ist inten-
siv, z.B. hinsichtlich BerufsfindungsmaRnahmen flir Ausbildungsberufe
in der Gastronomie mit Schulen, Erntedankfest, Kartoffelschalwettbe-
werb. Darlber hinaus war der Museumsverein Partner beim vielbeach-
teten und ersten Leader+ Projekt ,Europaische Minikéche im Kulmba-
cher Land®.

Unternehmen aus der Getréanke- und Lebensmittelbranche, insbe-
sondere die Kulmbacher Brauerei AG, die Firma IREKS GmbH so-
wie die Firma Raps GmbH

Behérden, Schulen und Kindergarten

Seit Sept. 2011 ist die neu geschaffene Abteilung des bayerischen
Staatsministeriums fUr Ernahrung, Landwirtschaft und Forsten ,KErm*,
Kompetenzzentrum fur Erndhrung, im Moénchshof beheimatet, mit der
sich bereits zahlreiche Méglichkeiten der Zusammenarbeit ergeben
haben, z.B. bei der Durchfiihrung des Fachsymposiums ,Erndhrung ist
MehrWert*, dem ,Markiplatz der Erndhrung” und einer Veranstaltung
.Fragen an Politiker", bei der hochkaratige Experten mit Ministerprési-
dent Horst Seehofer im MUPAZ zu Ernéhrungsthemen Stellung ge-
nommen haben und mit dem bekannten Fernsehkoch Alexander
Herrmann im Vortragsraum eine Kochshow auffihrten.

Mit dem AELF Kulmbach besteht seit Jahren eine lebendige Partner-
schaft mit vielen praktischen Umsetzungen, genannt seinen u.a. hier




die Ausstellung ,Essen im Wandel der Zeit — von 1950 bis heute* und
das Projekt ,Junge Familie".
Mit der AOK und weiteren Krankenkassen sind Préaventivaktionen ge-

plant. Eine Versuchs-Aktion mit dem Titel ,Gesundes Frilhstlick" ist be-

reits durchgeflhrt worden.

Im Jahr 2012 wurden rund 40 Aktionen ,Wasser‘ mit Kindergéarten und
Schulen in der Region durchgefiihrt. Mit dem Bayerischen Gewiirzmu-

seum Kulmbach kommen weitere interessante Komponenten hinzu,
mit denen ,alle Sinne" der Schuler angesprochen werden.

o Modellcharakter

Das Konzept des ,musealen Schaufensters der Lebensmit-
telregion Kulmbach® ist einzigartig. Die Erweiterung des Bay-
erischen Brauerei- und Backereimuseums um ein Bayeri-
sches Gewilrzmuseum Kulmbach auf dem Weg zu einem
Schaufenster der regionalen Lebensmittelkultur ist sicher von
européischem Rang und in vielerlei Hinsicht vorbildlich: Sie
stellt den Menschen und seine Versorgung in den Mittelpunkt
und kann als Spiegelbild fir die Region als Lebensmittel-
standort in allen Facetten betrachtet werden.

Das Konzept kann sowohl auf andere Lebensmittelstandorte
mit einem ausdifferenzierten Ernahrungsschwerpunkt tber-
tragen werden, als auch auf viele weitere Lebensbereiche,
wie z.B. auf einen Textilstandort (Schuhe, Weben, Farben,
Schneidern).

Die Prasentation des Themas Lebensmittel unter Beriicksich-
tigung des Gewirzaspekts hat in der konzipierten Form Mo-
dellcharakter. Das Projekt ist vorbildlich, weil die Vernetzung
auf verschiedenen Ebenen geplant ist, groRe Teile der Be-
volkerung eingebunden sind und das Museum eine wissen-
schaftliche und didaktische Basis hat. Es kann auf andere
Regionen Ubertragen werden, setzt allerdings gehobene An-
spriiche und eine effektive Koordination voraus. Das Projekt
fligt sich in die spezifische Struktur des Raumes ein und
passt zum Starken-Schwachen-Profil der LAG Kulmbacher
Land.

o Berlicksichtigung bestehender Planungen und Entwick-
lungskonzepte

Das Projekt hat seine Geburtsstunde im Jahre 1990 als der
gemeinnltzige Verein ,Bayerisches Brauereimuseum e.V."
von Mitgliedern aus dem gesamtbayerischen Raum gegrin-
det wurde. Das Bayerische Gewlrzmuseum Kulmbach ist
der museale Schlusspunkt eines Gesamtkonzeptes, das
1997 weiterentwickelt wurde, als die Produktion der damali-
gen Monchshofbrauerei stillgelegt und in die Kulmbacher
Brauerei integriert wurde. Damals wurde die Idee geboren,
die ehemalige Klosterbraustatte in ein lebendiges Zentrum
far Lebensmittelkultur umzustrukturieren und neben dem



Brauereimuseum weitere Museen, die Lebensmittel zum
Thema haben, anzusiedeln. Die Umnutzung des Ménchshof-
areals war stets Bestandteil der Stadtplanung der Stadt
Kulmbach. Die Entwicklung des Ménchshofs ist eingegangen
in das REK der LAG Kulmbacher Land e.V. in der Pro-
grammperiode Leader+ und auch in der Periode Leader in
ELER. Tatkraftig hat der Tragerverein das Brauereimuseum
auf 3.000 m? und das Backereimuseum auf ca. 1.200 m? ein-
gerichtet, ein Museumspé&dagogisches Zentrum (MUPAZ)
dazu gefligt, um sich nun dem Thema Gewlrze anzuneh-
men.

Alle Schritte wurden stets in Abstimmung mit Stadt und
Landkreis Kulmbach, der Regierung von Oberfranken, der
Landesstelle fur nichtstaatliche Museen und der Servicestelle
fir Museen des Bezirks eingeleitet und durchgefiihrt.

o Sicherung oder Schaffung von Arbeitsplatzen

Das Projekt tragt fundamental zur Sicherung von Arbeitsplat-

zen bei:

- Indirekt profitiert das Gastgewerbe, Hotels und Gaststatten und
auch weitere touristische Einrichtungen von den touristischen Pro-
grammen, die aktiv vermarktet werden und fur héhere Besucher-
zahlen in der Region sorgen. Arbeitsplatze werden gesichert und
im Idealfall sogar erganzt.

Die Umsetzung des Projektes beglinstigt zudem die Aufbruch-
stimmung in der Region, die diese benétigt, da sich in Oberfranken
der demographische Wandel besonders ausgepragt zeigt. Die Be-
vélkerung ist stolz auf das, was sich museal im Ménchshof tut - das
steigert das Lebensgefiihl in der Region. Sicher spielt das eine Rol-
le bei der Wahl des Lebensmittelpunktes, bewegt zum Verbleiben
in der Region und im Idealfall fuhrt es zum Zuzug.

Direkt im Bayerischen Brauerei- und Backereimuseum Kulmbach
werden die bestehenden Arbeitsplatze gesichert, da mit steigenden
Besucherzahlen durch das Gewlrzmuseum die Wirtschaftlichkeit
der gesamten Museenlandschaft im Kulmbacher Ménchshof ge-
wahrleistet wird. Zur Koordination und Umsetzung des Projektes
wird eine zuséatzliche feste Stelle geschaffen, die mit einer wissen-
schaftlichen Fachkraft besetzt werden wird. Zudem wird der Pool
an freien Mitarbeitern (geringflgig Beschaftigte) um mindestens
zwei Personen erweitert.

o Beitrag zu Uberregionalen Profilierung der Region

Oberfranken, ,Genussregion“ und ,Bierland”, stehen firr Le-
bensmittelvielfalt von hoher Qualitat. Hier gibt es die meisten
Brauereien und Malzereien und hier wird quantitativ und qua-
litativ die meiste Braugerste angebaut. Zudem gibt es hier die
meisten Backereien und die meisten Metzgereien. Und es
gibt eine ausgepragte gastronomische Vielfalt. Sowohl Ba-
cker als auch Metzger und Gastronomen brauchen fir ihr
Handwerk Gewirze. Kulmbach ist als Lebensmittelstandort
wichtiges Zentrum fur Lebensmittelhandwerk und -industrie.
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Kulmbach ist beruhmt als Bierstadt, weil sie Heimat der
Kulmbacher Brauerei mit ihren Marken Ménchshof, EKU,
Kapuziner und Kulmbacher ist. Kulmbach ist auch als Brot-
stadt (Firmensitz des global agierenden Backmittelherstellers
IREKS) und auch als Gewurzstadt (die Fa. RAPS ist eine der
groRten europédischen Gewiirzmuhlen) international bekannt.

Seinen Anspruch als wichtiger Lebensmittelstandort begriin-
det Kulmbach aber auch durch die Berufsschule fur Brauer
und Malzer, die Staatliche Fachschule fir Lebensmitteltech-
nik Kulmbach, das Max Rubner Institut, vormals Bundesan-
stalt fir Fleischforschung, aber auch die ehemalige CENAS
AG, dem Centrum fur Nahrungsmittel-Sicherheit. Seit 1. Sep-
tember 2011 ist zudem im Kulmbacher Ménchshof auch das
neu geschaffene Kompetenzzentrum flr Ernahrung (KEm)
im Ressort des Bayerischen Staatsministeriums fir Erndh-
rung, Landwirtschaft und Forsten beheimatet.

Die Museen im Kulmbacher Ménchshof wurden sowohl vom
ehemaligen Staatsminister Miller als auch vom ehemaligen
Ministerprasidenten Beckstein als das ,gréRte europaische
Demonstrationszentrum fur Lebensmittel“ bezeichnet. Das
Gewlrzmuseum verspricht dem noch ,eine Krone aufzuset-
zen® und das Profil des Kulmbacher Landes und der Region
Oberfranken in einem AusmaR zu scharfen, welches positive
Auswirkung Uber die Grenzen der Region hinaus erwarten
lasst.

o Steigerung des Erlebniswertes der Region fur Gaste und
Familien

In Kulmbach, am FuBe des bekannten Wahrzeichens der
Stadt, der Plassenburg, sind in den letzten Jahren wichtige,
Uberregionale Kultureinrichtungen mit starker touristischer
Anziehungskraft entstanden. So bestehen mittlerweile das
Bayerische Brauereimuseum Kulmbach und das Bayerische
Backereimuseum Kulmbach. Beide sind in den ehemaligen
Fabrikgebduden der Kulmbacher Monchshof-Brau angesie-
delt. Das erst vor kurzem neu eréffnete Museumspédagogi-
sche Zentrum (MUPAZ) rundet dieses in Bayern einmalige
Museumsangebot mit Schwerpunkt auf Nahrungsmitteln ab.
Die Besucherzahlen haben sich bislang bei ca. 40.000 Per-
sonen pro Jahr eingependelt. Durch das Projekt wird ein
deutlicher Schub erwartet.

Das Bayerische Brauerei- und Béackereimuseum Kulmbach
ist bei diversen touristischen Verbanden und Einrichtungen
impulsgebendes Mitglied, z.B. bei ,Genussregion Oberfran-
ken® und ,Bierland Oberfranken“. Dies sind Einrichtungen,
die darauf abzielen, dass Touristen auf den Geschmack
kommen, die Region zu besuchen, sich von zauberhaften al-
ten Stadtchen, herrlicher Landschaft und unverwechselba-
rem Kulturerlebnis faszinieren zu lassen, authentisches
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Brauchtum, gelebte Traditionen und stilvollen Genuss, Ober-
franken kulinarisch, zu erleben.

Mit dem Bayerischen Gewirzmuseum Kulmbach wirde die
Genussregion Oberfranken in seiner Uberregionalen touris-
tisch und kulturellen Ausstrahlung ein einzigartiges Highlight
bekommen. Das Projekt ladt ein zur Entdeckungsreise durch
die Welt der Gewdirze. Der Erlebniswert der Region wird mit
dem Gewirzmuseum fir alle Alters- und Interessengruppen
extrem gesteigert. Erlebnisorientiertes Lernen, spektakulare
Inszenierungen, wie z.B. ein Gewdlrzbasar oder eine Kara-
wane auf der historischen Gewdirzstrale, spannende und
abwechslungsreiche Museumspadagogik, die den Umgang
mit Gewlrzen mit allen Sinnen erlebbar machen, bieten Jung
und Alt, insbesondere Familien einen groRen Anreiz.

Das Gewlirzmuseum bietet den kleinsten ,Gewlrzkundlern®
kindgerechte Raumlichkeiten, um mit Gewlrzen zu experi-
mentieren, zu backen oder die Eindriicke aus dem Muse-
umsbesuch kreativ zu verarbeiten. Fur die etwas groReren
Kinder gibt es in der ,Koch- und Backschule" Podeste, damit
sie ,Uber den Herdrand schauen kénnen“. Fur das Austoben
nach den Museumspadagogischen Aktionen oder dazwi-
schen gibt es im Ménchshof einen Abenteuerspielplatz.

Das Projekt ,Bayerisches Gewlirzmuseum Kulmbach® erftllt die
Pflichtkriterien der Leader-Férderrichtlinie und entspricht den
Projektauswahlkriterien der LAG.

Eine Férderung des Projektes nach der bayerischen Leader-
Forderrichtlinie wird in der vorgelegten Form beflirwortet.

Die LAG Kulmbacher Land e. V. beflrwortet einen Zuschuss aus
Leader in ELER in H6he von bis zu € 1.700.000, --.

Die LAG ist der Ansicht, dass das Projekt dem Zuwendungs-
zweck der Forderrichtlinie entspricht. Mit Leader sollen gebiets-
spezifische Verbesserungen im Leader-Gebiet erreicht werden.
Es sollen mit dem Projekt durch den Leader-Ansatz insbesonde-
re positive Wirkungen in folgenden Bereichen erreicht werden:

o Starkung der regionalen Identitat und der regionalen Pro-
filbildung

Kulmbach ist einer der wichtigsten europaischen Lebensmit-
telstandorte, eingebettet in die ,Genussregion Oberfranken®.
Ein Grofiteil der Bevolkerung hat seinen Arbeitsplatz in der
Getranke- oder in der Lebensmittel produzierenden Wirt-
schaft, die eine lange Tradition in Kulmbach hat. Das ,Baye-
rische Gewilrzmuseum Kulmbach® fungiert mit dem ,Bayeri-
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schen Brauerei- und Backereimuseum Kulmbach® zusam-
men als museale Visitenkarte und als Schaufenster des Le-
bensmittelstandorts Kulmbach. Es wird in erheblichem MaRe
die regionale ldentitat und die regionale Profilbildung starken,
nicht nur nach aulen, sondern auch nach innen. Es ist davon
auszugehen, dass im ersten Jahr der Eréffnung beim alljahr-
lichen ,Tag der offenen Tur", jeweils am 3. Adventsonntag,
sich rund 10.000 Besucher aus der Region das neue Muse-
um ansehen werden. Die Region verspricht sich von der Er-
weiterung des Ménchshofs um ein ,Gewlirzmuseum® positive
Auswirkungen auf bisherige und zukiinftige Partner. Das ziel-
gerichtete Vorangehen ist beispielgebend und wird sich im-
pulsgebend flr die Region auswirken.

o Verbesserung der Lebensqualitat

Lebensqualitat entsteht in hohem MaRe durch Kultur — die
Gesellschaft braucht ein vielfaltiges Angebot. Kultur ist eine
Investition in die Zukunft. Das Gewlirzmuseum verstéarkt das
breite kulturelle Angebot im Kulmbacher Ménchshof. Die inte-
ressante Geschichte der Gewlrze wird durch lebendige In-
szenierungen prasentiert; die Besucher werden sprichwort-
lich in die Themen hineintreten. Zusammen mit dem Muse-
umspédagogischen Zentrum (MUPAZ) wird es ein Zugpferd
fur Lebensmittelkultur und Ernzhrungsbildung werden. Das
Wissen in Bezug auf Struktur und Funktionen des Lebens hat
sich explosionsartig vermehrt; bahnbrechende Veranderun-
gen in so verschiedenen Bereichen wie Gesundheitsfiirsor-
ge, Pharmazie, aber auch Lebensmittel und Landwirtschaft
sind die Folge. Kulmbach verflugt tiber eine starke Tradition
bei der Lebensmittelproduktion und hervorragende Leistun-
gen in der Lebensmittelforschung. Leider genligen wissen-
schaftliche Leistung und Kapazitat auf regionaler Ebene oft
jedoch nicht, um die Menschen anzuregen, sich mit ihren Le-
bensgewohnheiten, insbesondere ihrem Essverhalten aus-
einander zu setzen. Das Projekt unterstitzt genau diese Be-
muhungen und bietet didaktische Flihrungen und Mitmachak-
tionen, die bilden — jedoch ,nicht mit dem Zeigefinger, son-
dern auf unterhaltsame Art und Weise. Das Bayerische Ge-
wirzmuseum Kulmbach wird dazu beitragen, die Lebensqua-
litat der Stadt und der Region zu verbessern.

o Beitrag zur L&sung demographischer Probleme

Hinter den Themen der Museenlandschaft im Kulmbacher
Ménchshof stehen Wirtschaftskraft, Arbeitsplatze und Schér-
fung einer regionalen Profilierung, aber auch Bewahrung kul-
tureller Eigenheiten und Starkung der touristischen Relevanz
sowie der strukturellen Entwicklung der Kulmbacher Region.
Die Erweiterung um ein Bayerisches Gewlrzmuseum Kulm-
bach bringt zusétzliche Angebote in Kultur und Bildung, ins-
besondere bei Kindern, Jugendlichen und Familien und leis-
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tet sicher einen Beitrag, um Kulmbach als familienfreundli-
chen Ort zu positionieren und den Zuzug von Familien und
Kindern zu begunstigen. Die Starkung der Wirtschaft und die
damit einhergehende Schaffung von Arbeitsplatzen bietet
reizvolle Méglichkeiten fur Jugendliche, in der Region zu
bleiben und nicht in die Ballungsraume abzuwandern, womit
ein Lésungsansatz fUr demographische Probleme geboten
wird. Auch wird es den anséssigen Unternehmen, bei Erho-
hung der Lebensqualitat und ein positives Image, der Region
erleichtert, Fachpersonal von auBerhalb zu einem Zuzug zu
bewegen.

Die Umsetzung des Projektes begunstigt zudem die Auf-
bruchstimmung in der Region, die erforderlich ist, da sich in
Oberfranken der demographische Wandel besonders ausge-
pragt zeigt. Die Bevdlkerung ist stolz auf das, was sich mu-
seal im Monchshof tut - das steigert das Lebensgefiihl in der
Region. Sicher spielt das eine Rolle bei der Wahl des Le-
bensmittelpunktes, bewegt zum Verbleiben in der Region
und im Idealfall fuhrt es zum Zuzug.

o Schaffung und Sicherung von Arbeitsplatzen

Durch das Projekt werden Arbeitsplatze gesichert und ge-
schaffen (Vgl. S. 10).

o Verbesserung der Chancengleichheit einschlieRlich der
Beriicksichtigung der Belange von Jugendlichen, Senio-
ren und Behinderten

Mit der Erarbeitung von speziell auf Kinder, Jugendliche und
Senioren zugeschnittenen museumspadagogischen Angebo-
ten und Veranstaltungen und mit der Einbeziehung derselben
in die museale und touristische Arbeit wird ein wesentlicher
Beitrag zur Chancengleichheit geleistet — inkludierend und in-
tegrierend. Mit dem bereits errichteten MUPAZ bietet das
Gewlirzmuseum den kleinsten ,Gewlrzkundlern® kindgerech-
te Raumlichkeiten, um mit Gewlirzen zu experimentieren, zu
backen oder die Eindriicke aus dem Museumsbesuch kreativ
zu verarbeiten. Fir die etwas gréReren Kinder gibt es in der
,Koch- und Backschule” Podeste, damit sie ,iiber den Herd-
rand schauen kénnen“. Fur das Austoben nach den Muse-
umspédagogischen Aktionen oder dazwischen gibt es im
Moénchshof einen Abenteuerspielplatz. Sowohl das MUPAZ,
als auch das Gewilrzmuseum sind barrierefrei zu erreichen.
Im MUPAZ gibt es vier Arbeitsplatze, die mit dem Rolistuhl
unterfahren werden kénnen und ein Behinderten-WC". Ein
weiteres Behinderten-WC ist vom Museumsfoyer aus zu er-
reichen. Sehbehinderten werden die Geriiche der Gewdrze
ein Erlebnis verschaffen.

Das Thema ,Gewlrze" birgt hohes integrierendes Potential in
sich. Die internationalen Landsmannschaften, die in der
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Kulmbacher Region beheimatet sind, werden die Gewlrze
Ihrer Region in diversen Kochvorfihrungen vorstellen kén-
nen. Sie bekommen dadurch Wertschatzung ihrer Nationali-
tat und ihrer Speisen. Die Kulmbacher Bevélkerung erfahrt
dadurch eine Bereicherung und lernt die Kultur der Mitbe-
wohner lber die Gewlrze kennen. Der erste Versuch lief be-
reits sehr erfolgreich in diesem Jahr zur interkulturellen Wo-
che.

o Erhdéhung der regionalen Wertschépfung und Wettbe-
werbsfahigkeit

Das Projekt dient der Profilierung des Kulmbacher Landes
und der Genussregion Oberfrankens als Urlaubs- und Wohn-
region. In Kulmbach, am FulRe des bekannten Wahrzeichens
der Stadt, der Plassenburg, sind in den letzten Jahren wichti-
ge, Uberregionale Kultureinrichtungen entstanden. So gibt es
mittlerweile das Bayerische Brauereimuseum und das Baye-
rische B&ackereimuseum. Beide sind in den ehemaligen Fab-
rikgebauden der Kulmbacher Monchshof-Brau angesiedelt.
Das erst vor kurzem neu eréffnete Museumspadagogische
Zentrum (MUPAZ) rundet dieses, in Bayern, einmalige Mu-
seumsangebot mit Schwerpunkt auf Nahrungsmittel, ab. Zu-
sammen mit dem neuen Projekt ,Gewilirzmuseum® wird der
Kulmbacher Ménchshof einmal mehr als lohnenswertes Aus-
flugsziel ins Bewusstsein gerlickt werden. Die regionale
Wertschopfung und Wettbewerbsfahigkeit wird durch den
Wirtschaftsfaktor Tourismus nachhaltig gesteigert.

o Beitrag zu Ressourcenschonung und Umweltschutz

Das Projekt ,Gewilirzmuseum® wird in den Rdumen der auf-
gelassenen Ménchshof-Brauerei eingerichtet, einem sanie-
rungsbedurftigen Altbau. Dadurch wir verhindert, dass am
Standort eine Bauruine entsteht und es werden auf Beispiel
gebende Weise Ressourcen geschont. Anzumerken ist in
diesem Zusammenhang auch, dass bereits vorhandene Inf-
rastruktur, wie z.B. Kassenbereich, WC-Anlagen und Sozial-
raume genutzt werden. Dem Umweltschutz wird sowoh! bei
der Auswahl der Baumaterialien Rechnung getragen, als
auch bei der Wahl des Heizungssystems. Wie bei den beiden
vorherigen Museen hat man sich dafiir entschieden, im Nied-
rigtemperaturbereich mit einer Gebaude-Temperieranlage,
wie von der Landesstelle fur Nichtstaatliche Museen empfoh-
len, zu fahren, die sowohl der Gebaudesubstanzsanierung,
wie auch den konservatorischen Anforderungen der Expona-
te gerecht wird. Dieses Verfahren zeichnet sich durch aller-
héchste Energieeffizienz hinsichtlich des Einsatzes der Pri-
marenergie aus.
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o Steigerung der Attraktivitat der Regionen

Durch das Projekt wird sowohl die Attraktivitat des Standor-
tes Kulmbacher Ménchshof, museales Schaufenster des Le-
bensmittelstandorts Kulmbach, als auch der Stadt Kulmbach
und der Region gesteigert. Sowohl baulich, als auch inhalt-
lich werden hier Signale gesetzt, die sich weit Uiber die Regi-
on hinaus bemerkbar machen werden. Spannende Inszenie-
rungen, lebendige Museumsdidaktik und wechselnde kultu-
relle Angebote werden zum Anziehungspunkt in der Region.
Das Bayerische Gewlirzmuseum Kulmbach wird mit den be-
reits vorhandenen kulturellen und touristischen Einrichtun-
gen, dem Moénchshof-Brauhaus, dem Bayerischen Brauerei-
und Béckereimuseum und dem MUPAZ mit der Adalbert-
Raps-Bibliothek zu einem Kristallisationspunkt fir Genuss
und Kultur und zu einem Ausflugsziel ersten Ranges.

o Nutzung von Synergie-Effekten in der regionalen Entwick-
lung

Der Kulmbacher Ménchshof birgt als Standort unterschiedli-
che Bausteine, von denen jeder etwas mit dem Thema Er-
nahrung im engsten oder weiteren Sinne zu tun hat und viele
Synergiepotentiale in sich birgt. So ist er Heimat fur:

- eine traditionsreiche frankische Gastronomie, (M&nch-
hof-Brauhaus) mit ca. 450 Sitzplatzen und einem
wunderschénen Biergarten mit einem Musikpavillon,
altem Kastanienbestand und einem Abenteuerspiel-
platz

- das Bayerische Brauereimuseum Kulmbach
- das Bayerische Backereimuseum Kulmbach

- das Museumspadagogische Zentrum (MUPAZ) mit ei-
ner Vorfihrkiche flr ca. 100 Personen, einer Koch-
schule fir ca. 40 Personen, und einem Kleinkinderbe-
reich mit einer zweistdckigen Muhle, einem Béckerla-
den, einer Backstube und einer Spielkiiche

- einer Gewlrz- und Kochbuchbibliothek, der Adalbert-
Raps-Bibliothek, mit rund 12.000 Bénden

- das neu geschaffene Kompetenzzentrum fur Ernah-
rung (KErn) im Ressort des Bayerischen Staatsminis-
teriums fur Ernéhrung, Landwirtschaft und Forsten

- einen Gleisanschluss, auf dem Dampfziige und histo-
rische Triebwagen von und zum Deutschen Dampflo-
komotiv-Museum fahren kénnen

Zusammen mit dem Projekt Bayerisches Gewiirzmuseum
Bayern ,,ist das Ganze mehr als die Summe seiner Teile”,
frei nach Aristoteles.
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Durch das Zusammenwirken touristischer, sozialer, kulturel-
ler und wirtschaftlicher Faktoren mit den o.g. Partnern wer-
den umfangreiche Synergieeffekte erzielt. Ein stadtischer
.,Museumsweg*“ wird das Projekt mit der Innenstadt und der
Plassenburg anbinden. Neue touristische Angebote werden
die Angebotspalette sowohl des stadtischen Tourist-Bliros,
als auch den Tourismus im Frankenwald, im Fichtelgebirge
und in der frankischen Schweiz bereichern. Tourismusférde-
rung ist zugleich auch Wirtschaftsférderung, von der Hotels,
Privatvermieter, Gastronomie, Einzelhandel, Dienstleister
und Verkehrsunternehmer der Region profitieren kénnen.
Das Thema ,Nahrungsmittel-Kultur im Wandel der Zeit" er-
fahrt durch das Gewlrzmuseum einen neuen kulturellen Mo-
saikstein. Durch die Vollendung der Gesamtschau werden
weitere Zielgruppen angesprochen und frihere Besucher zu
einem erneuten Besuch animiert oder nutzen die ,Kombikar-
te” und besuchen bei einem Aufenthalt mehrere Museen.
Durch die Nutzung der vorhandenen Infrastruktur im
Mdnchshof-Museumsbereich ergeben sich wirtschaftliche
und rdumliche Synergien. Aus gemeinsamen werblichen Auf-
tritten mit den bereits vorhandenen Museen im Kulmbacher
M&nchshof und Gemeinschaftsaktionen mit den Museen auf
der Plassenburg wird ein gemeinsamer wirtschaftlicher Nut-
zen resultieren.

Der Vorstand der LAG Kulmbacher Land e.V. hat seinen Zu-
stimmungsbeschluss auf der Grundlage der Bewertung des Pro-
jektes Uber die ,Checkliste Leader- und Projektauswahlkriterien”
gefasst (vgl. REK 2007, S. 61 ff).

Abschlieende Wertung, Nennung der besonderen Starken
(analog Punkteskala), Abstimmungsergebnis, Mindestpunktzahl,
erreichte Punktezahl:

Der Zustimmungsbeschluss der LAG Kulmbacher Land e.V.
wurde am 06.12.12 einstimmig gefasst. Der Beschluss erfolgt
auf der Grundlage der Bewertung des Projekts Uber die Leader-
und Projektauswahlkriterien. Die Kriterien haben im vorgelegten
Zustimmungsbeschluss ihre Wirdigung erfahren. Das Projekt
hat die Punktzahl 12 von 12 méglichen Punkten erhalten.

Kulmbach, 12.12.2012

Klaus Peter Séliner
Landrat und
1. Vorsitzender Lokale Aktionsgruppe Kulmbacher Land e.V.
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LAG Kulmbacher Land e.V. - Termine

Termine:

Die nachste LAG-Vorstandssitzung wird am 06.12.12 um 15.00 Uhr .
im Landratsamt Kulmbach stattfinden.

Die néchste ordentliche Mitgliederversammiung der LAG Kulmbacher *
Land e.V. wird am 06.12.12 um 16.00 Uhr im Landratsamt Kulmbach
stattfinden.

Anlagen:

AG-Stellungnahme und Zustimmungsbeschluss zum Leader-Projekt g

«Bayerisches Backereimuseum Kulmbach"

Zustimmungsbeschluss Besucherbergwerk Kupferberg, g
Nachfinanzierung

Vorschlagsliste der Energievision Frankenwald e.V.

23.11.2012

Tag der offenen Tir -
Impressionen

Auf dieser Seite finden

Sie Bilder vom Tag der
offenen Tlr im Landratsamt
Kulmbach am Samstag, 29.
September. Viel SpaB beim
Anschauen!

Studium Dual Kulmbach

bietet Ihnen aile Informationen
zum dualen Studienangebot
Technischer Systemplaner
VAT/Maschinenbauingenieur -
ein Angebot der Fachhochschule
Hof und des Landkreises
Kulmbach im Rahmen von
Hochschule Dual,

Online Mitfahrzentrale

|

% ]ﬁ
 MiFaz
Miras
Schiuss mit der Einsamkeit im
Auto und Benzinkosten sparen!
"Gemeinsam fahren und
sparen” lautet das Motto der
Mitfahrzentrale. Erfahren Sie
wie einfach da. ht.

Abfallwirtschaft des
Landkreises Kulmbach

Alles Rund
ums Thema
Abfall - Thr
Landratsamt
Kulmbach
informiert
und berdt Sie gerne. Klicken
Sie hier.

KFZ-Zulassung Online

23.11.2012



Lokale Aktionsgruppe Kulmbacher Land e.V.
Konrad-Adenauer-Str. 5

95326 Kulmbach

Zustimmungsbeschluss fiir das Leader in ELER-Projekt
,Bayerisches Gewlirzmuseum Kulmbach*

Die LAG Kulmbacher Land e.V. unterstitzt ausdriicklich das Leader in ELER Projekt ,Bayerisches
Gewlrzmuseum Kulmbach*, das durch den Projekttrager, den Bayerischen Brauerei- und Backerei-
museum Kulmbach e.V., umgesetzt wird und fasst ... (einstimmig) den folgenden

Zustimmungsbeschluss:

Wegen der nachhaltigen Impulse fiir das Kulmbacher Land befiirwortet die LAG Kulmba-
cher Land e.V. das Projekt ausdriicklich. Das Projekt ist im ,,Leader in ELER 2007 - 2013;
Regionales Entwicklungskonzept der LAG Kulmbacher Land e.V.“ verankert. Die Beurtei-
lung des Projektes anhand der Leader- und LAG-Kriterien ergibt die Einstufung als ,,Pro-
jekt von hochster Qualitdt“ und untermauert damit die weit liberdurchschnittliche Be-
deutung dieses Leader-Projekts. Das Projekt entspricht den Vorgaben des Regionalen
Entwicklungskonzepts der LAG. Das Projekt erfiillt die gestellten Anforderungen. Es ist
innovativ, modellhaft und libertragbar, weil es fiir das LAG-Gebiet einzigartig ist. Eine
Forderung aus Leadermitteln in H6he von bis zu € 1.700.000,-- wird beflirwortet.

o Das Projekt ,Bayerisches Gewilrzmuseum Kulmbach® erflillt die Pflichtkriterien der Leader-
Forderrichtlinie und entspricht den Projektauswahlkriterien der LAG.

e Eine Forderung des Projektes nach der bayerischen Leader-Forderrichtlinie wird in der vorgeleg-
ten Form beflrwortet.

s Die LAG Kulmbacher Land e.V. beflirwortet einen Zuschuss aus Leader in ELER in Hdhe von
max. € 1.700.000,--.

e Der Vorstand der LAG Kulmbacher Land e.V. hat seinen Zustimmungsbeschluss auf der Grund-
lage der Bewertung des Projektes Uber die ,Checkliste Leader- und Projektauswahlkriterien ge-
fasst (vgl. REK 2007, S. 61 ff).

e Projektbeschreibung:

Am Kulmbacher Monchshof entsteht ein ,museales Schaufenster fir Lebensmittel”, das insbesonde-
re den Lebensmittelstandort Kulmbach prasentiert. Neben den Themen Bier und Brot, welchem sich
die bereits auf dem Areal bestehenden Museen ,Bayerisches Brauereimuseum” und ,Bayerisches

Backereimuseum® widmen, stehen weitere in Kulmbach wirtschaftlich und kulturell wichtige Themen
an: Gewdrze und Fleisch- und Wurstwaren. Sie alie sollen als Mosaiksteine das Gesamtbild der Re-
gion darstellen. Hinter den genannten Themen stehen Wirtschaftskraft, Arbeitsplatze, die Schéarfung
einer regionalen Profilbildung, sowie die Bewahrung kultureller Eigenheiten der Kulmbacher Region.
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Gegenstand der musealen Darstellung ist bei jedem Ausbauschritt ein Nahrungs-
mittel und dessen Genuss. Dieses Prasentationskonzept kommt bei der Bevolke-
rung und Gasten gleichermafien gut an. Der Erlebniswert des Monchshofs ist heu-
te schon beeindruckend und wird sich durch die weiteren Facetten verstarken.
Das Projekt bereitet die Historie der Gewdrzkultur, sowie den Werdegang der Ge-
wirze vom Saatkorn Uber die Ernte, die Gewiirzmihle bis zur Verkaufstheke und
dem heimischen Kichentisch didaktisch klar und versténdlich auf. Damit ist es
auch von erheblichem offentlichen Interesse im Sinne einer Aufklarung der
Verbraucher Uber die selbstverstandlich zu jeder Speisenbereitung verwendeten
Gewdrze.

Das Projekt soll dazu beitragen, den Lebensmittelstandort Kulmbach Uberregional noch starker zu
profilieren und bekannter zu machen. Einen zentralen Stellenwert nimmt hierbei die Weiterentwick-
lung des Kulmbacher Ménchshofs ein.

Das Projekt erfiillt die libergeordneten LEADER-Kriterien:
o Gebiet

Das Projekt wird in der Stadt Kulmbach, Landkreis Kulmbach, umgesetzt. Es liegt damit im Gebiet
der Lokalen Aktionsgruppe Kulmbacher Land e.V.

e Bedeutung / Nutzen und Einbindung der Bevolkerung

Das Bayerische Gewlrzmuseum Kulmbach wird die Bedeutung der Stadt Kulmbach aber auch des
Kulmbacher Mdnchshofes als starken Anziehungspunkt weiter hervorheben und unterstreichen. Das
Projekt ist somit als herausragende kulturelle Einrichtung im Gebiet der LAG Kulmbacher Land e.V.
einzuordnen.

Kulmbach ist ein wichtiger Lebensmittelstandort mit den Hauptakzenten Bier (Kulmbacher Brauerei —
EKU, Ménchshof, Kapuziner und Kulmbacher), Brot (IREKS - international agierender Backmittelher-
steller) und Gewlrzen (Raps — eine der gréfiten europdischen GewlirzmUhlen). Den Themen Bier
und Brot widmen sich vertieft das Bayerische Brauerei- und das Bayerische Backereimuseum Kulm-
bach. Mit der Erganzung des Themas Gewlirze durch das Bayerische Gewlirzmuseum Kulmbach
wird das gesamte regionale Lebensmittelhandwerk und die Lebensmittelindustrie museal abgebildet.
Das Bayerische Gewlrzmuseum Kulmbach wird aufgrund seines Konzeptes und seiner Einzigartig-
keit eine besonders attraktive Stellung in der Museenlandschaft Oberfrankens einnehmen. Es wird
auch von der Einbeziehung des Museumspédagogischen Zentrums (MUPAZ) profitieren.

Ein Bezug zur Bevdlkerung ergibt sich in mehrerlei Hinsicht. In keiner anderen oberfrankischen Stadt
spielt die Lebensmittelwirtschaft eine solch bedeutende Rolle wie in Kulmbach. Das Brauerei- und
Backereimuseum inklusive Museumspédagogischem Zentrum (MUPAZ) sind ein Treffpunkt der Be-
volkerung. Alleine am Tag der offenen Tdr, der alljghrlich in Verbindung mit einem Weihnachtsmarkt
jeweils am 3. Adventssonntag stattfindet, strémen bis zu 8.000 einheimische Besucher in die Muse-
umsanlage, um ,ihre Museen® anzuschauen und zu sehen, ,was es wieder neues gibt‘. Die Besucher
bestétigen, dass sie von dem Erlebniswert der Einrichtung schon jetzt beeindruckt sind. Die Abrun-
dung durch die geplanten Erweiterungen wird noch um weitere wichtige Facetten erganzt und ange-
reichert. Das Projekt wird damit seine Ausstrahlungskraft steigern und zu einer weiteren Steigerung
der Lebensqualitat der Region beitragen. Fur die Zukunft sind Vortrage zum Thema Gewd(rze ge-
plant, sowie Museumspadagogische Aktionen, die speziell der einheimischen Bevolkerung die Mog-
lichkeit geben, sich in der Welt der Gewiirze besser zu recht zu finden, z.B. durch diverse Kochkurse,
Spiele und Themenfiihrungen. Die Griindung eines ,MUPAZ-Kinderclubs" zielt darauf ab, speziell die
Jungsten der Bevodlkerung zu animieren, die drei Museen zu erkunden, leckere und gesunde Speisen
zu kochen und die Geschichte von Brot, Bier und Gewlirzen zu erforschen. Um Bedurftigen einen
Einblick in die ,preiswerte Kliche* zu gewahren, bei der aus regionalen Produkten schmackhafte Ge-
richte bereitet werden, besteht eine Kooperation mit der Kulmbacher Tafel.
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Mit dem Bayerischen Gewlrzmuseum Kulmbach komplettieren sich die bereits
bestehenden Museen mit dem Museumspadagogischen Zentrum zu einem fach-
kompetenten Forum, das sowohl Einzelpersonen, Firmen und Behérden in Sa-
chen Aufklarung und Prophylaxe im Umgang mit Nahrungsmitteln bietet. Die
Besucher konnen im Gewlrzmuseum ihren Horizont in den Bereichen der Kultur-
wie auch der Wirtschaftsgeschichte erweitern, erfahren jedoch ebenso viel (ber
Erndhrung und Gesundheit. Dieses Museum wird sich somit auch als interessan-
tes Ausflugsziel flr Schulklassen entwickeln, die hier interaktiven ,Geschichtsun-
terricht” erhalten, aber zugleich auch wichtige Informationen Uber Ernahrung und
Gesundheit mit nach Hause nehmen kdnnen. Es wird davon ausgegangen, dass
bereits im Jahr 2016 ca. 30 Schulklassen dieses Angebot wahrnehmen werden.

Die Besucherzahlen der gesamten Museenlandschaft im Kulmbacher Ménchshof werden mafigeblich
gesteigert werden kénnen. Schon durch die Erweiterung des Bayerischen Brauereimuseums Kulm-
bach und der Errichtung des Bayerischen Backereimuseums Kulmbach sind die Besucherzahlen um
Uber 40% auf rund 40.000 angewachsen. Das Bayerische Gewlirzmuseum Kulmbach, wird neben
den Liebhabern von Bier- und Brotkultur noch eine weitere Zielgruppe gewinnen. Von den bisherigen
rund 40.000 Besuchern pro Jahr wird bis 2016 eine Steigerung um ca. 10.000 — 15.000 Besucher
jahrlich erwartet.

e Beitrag zur Nachhaltigkeit

Die Entscheidung flr das Projekt ist von strategischer Wichtigkeit und sichert die regionale Entwick-
lung nachhaltig. Die Lebensmittelmuseen im Kulmbacher Ménchshof, zu denen nun das Gewilrzmu-
seum dazu stofden soll, sind darauf angelegt, die kulturellen, sozialen und wirtschaftlichen Strukturen
der Region nachhaltig zu verbessern und der hier verwurzelten Landwirtschaft und der Lebensmittel-
wirtschaft das Uberleben zu sichern, relevante Themen und Exponate didaktisch aufzuarbeiten und
der Nachwelt zu erhalten und zu vermehren.

Das Projekt steht fur ékonomische Nachhaltigkeit durch ein erfolgreiches und bewahrtes Marketing-
konzept und entsprechende Wertschdpfung. Kulmbach bietet mit seiner langjahrigen Tradition als
Lebensmittelstandort das geeignete Umfeld fiir ein Schaufenster der bayerischen Nahrungsmittelkul-
tur. Unternehmen wie Ireks und Raps, die Brauereien, Mélzereien, das Max-Rubner-Institut und die
Staatliche Fachschule fir Lebensmitteltechnik Kulmbach sind nicht nur der lebendige Beleg fiir diese
aktive Kompetenz, sondern sie halten engen Kontakt mit den Museen u.a. auch messbar an laufen-
den Besuchen mit Kundengruppen oder Mitarbeitern. Ein weiterer Grund fir die 8konomische Nach-
haltigkeit besteht darin, dass das Projekt rund 10.000 zusatzliche Besucher pro Jahr nach Kulmbach
ziehen wird. Das Projekt wird deshalb als 6konomisch nachhaltig eingestuft.

Kulturelle und soziale Nachhaltigkeit wird durch die Weiterflihrung der historischen Gewtirz- und Ess-
kultur gewahrleistet. Jahrhunderte alte Ausstellungsstiicke werden verbunden mit moderner Technik
die Jahrtausende alte Geschichte der Gewlirze, deren Anbau, Transport, Handel und Verarbeitung
steht der Darstellung moderner Abldufe gegeniliber. Das Gewiirzmuseum bietet spannende Inszenie-
rungen, lehrreich, aber ohne Zeigefinger. Das ist ein guter Weg, langfristig Spaf an Bildung zu ver-
mitteln. Das Projekt wird als kulturell nachhaltig eingestuft. Aufgrund der vielseitigen Angebote u.a.
flr Gruppen, Senioren und auch Kinder wird das Bayerische Gewlrzmuseum Kulmbach einem gene-
rationentbergreifenden Anspruch gerecht. Das Projekt wird deshalb auch als sozial nachhaltig ein-
gestuft.

Okologische Gesichtspunkte spielen bei der Umsetzung des Gesamtkonzepts ,museales Schaufens-
ter fir Lebensmittel* im Kulmbacher Ménchshof stets eine wichtige Rolle. Vor allem im Hinblick auf
den richtigen Umgang mit historischer Bausubstanz. Diesem Anspruch wird auch beim Abschnitt
Bayerisches Gewirzmuseum Kulmbach gerecht. Die 6kologische Nachhaltigkeit ergibt sich durch
mehrere Faktoren: Durch die Nutzung von alter Bausubstanz (die ehemaligen Brauereigebaude wa-
ren ohne das museale Konzept zur Bauruine verkommen), durch den umsichtigen Umbau (Beriick-
sichtigung der Raumstruktur und schonende Heizungssysteme, sprich Temperierung), durch die
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Nutzung der vorhandenen Bausteine (Museumspéadagogisches Zentrum mit
Koch- und Gewdrzbibliothek, Vorfuhrkiche, Kochschule und Kleinkinderbereich)
und schlief3lich durch die Infrastruktur (gemeinsamer Eingangs- und Kassen- und
Sanitarbereich). Die Neukonzipierung der Gebaudesystemtechnik insbesondere
im Bereich Heizung / Abwarmenutzung / Stromerzeugung macht den Ménchshof
zu einem energieeffizienten Objekt. Das Projekt wird als dkologisch nachhaltig
eingestuft.

e Zuordnung zu einem REK-Handlungsfeld

Das Projekt wird dem REK-Handlungsfeld B, Kulinaristik, Gastronomie und Erné&hrung, zugeordnet
(vgl. REK, S. 34). Der Kulmbacher Ménchshof ist Heimat sowohl von Kulinaristik, von Gastronomie,
als auch von Einrichtungen, deren zentrales Thema Ernahrung ist. Er ist Standort fir eine frankische
Traditionsgaststéatte, dem Monchshof-Brauhaus mit 450 Sitzplatzen und einem Biergarten mit ca.
2.000 Sitzplatzen mit altem Kastanienbestand, einem historischen Pavillon und einem Abenteuer-
spielplatz. Daneben ist er seit 01.09.2011 auch Standort fir das Kompetenzzentrum fir Erahrung
(KErn) des Bayerischen Staatsministeriums flir Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten. Er beher-
bergt die beiden Lebensmittelmuseen Bayerisches Brauerei- und Backereimuseum Kulmbach mit
dem kdrzlich eréffneten Museumspadagogischen Zentrum (MUPAZ), das weit Uber die Region Furo-
re macht.

Das REK-Handlungsfeld B formuliert das spezifische Handlungsfeld ,Profilbildung als Lebensmittel-
standort” (vgl. REK, S. 35). Aufbauend auf den realisierten Leader+ Projekten ,Minikdche des Kulm-
bacher Landes®, ,Bayerisches Backereimuseum Kulmbach® und der ,Koordinierungsstelle Kompe-
tenz-Zentrum Lebensmittelwirtschaft Kulmbach® tragt das Projekt ,Bayerisches Gewlrzmuseum
Kulmbach® zu einer weiteren Stérkung des Lebensmittelstandorts Kulmbach bei.

Zudem deckt das Projekt in einzigartiger Weise auch die weiteren drei Handlungsfeldern der LAG
Kulmbacher Land e.V. ab, die im REK definiert wurden. Das Projekt hat Brickenfunktion und verbin-
det auf praktischer und ideeller Ebene die Schwerpunkte miteinander:

o Handlungsfeld A, Tourismus und Lebenskultur (vgl. REK, S. 31): Das Gewlrzmuseum
wird durch seine touristischen Angebote, Pauschalpakete flir Bus-Touristen, Vereine und
Verbande, Seminare und Sonderaktionen und gezielte Offentlichkeitsarbeit den Touris-
mus in der Region entscheidend vorwérts bringen. Der Aspekt Lebenskultur wird in den
Abteilungen ,Essgewohnheiten® und ,die Bedeutung der Gewlrze im Wandel der Zeit" im
Projekt didaktisch aufbereitet.

o Handlungsfeld C, Land- und Forstwirtschaft, regenerative Energien (vgl. REK, S. 37):
Ausgehend von einem sich fortsetzenden Strukturwandel in der Landwirtschaft, auch in
der Region Kulmbacher Land, ist es erforderlich, Perspektiven und Losungsansatze auf-
zuzeigen. Deshalb formuliert das REK den Projektkorridor ,Kooperation mit Nahrungsmit-
telbereich, Gastronomie und Tourismus®. Zur Starkung des Lebensmittelstandorts Kulm-
bach ist insbesondere ein hoher vertikaler Kooperationsgrad zwischen Landwirtschaft, Le-
bensmittelwirtschaft und Gastronomiebereich anzustreben. Dem Lebensmittelschaufens-
ter am Modnchshof kommt dabei eine Schllsselfunktion zu. Das Projekt Gewlirzmuseum
setzt hierbei besondere Akzente und sorgt flr eine Attraktivitdtssteigerung des Angebots.

o Handlungsfeld D, Familienfreundliches Kulmbacher Land (vgl. REK, S. 38): Das Gew(rz-
museum mit seinem o. g. Umfeld mit Kinderspielplatz und Kleinkinderbereich im MUPAZ
mit Spielstationen wie Muhle, Backstube, Kiiche und Backerladen, familiengerechten Ein-
trittspreisen, Familienkarte und seinen speziellen Koch- und Back-Aktionen ,Zimtstern-
und Anisplatzchen®, ,Gesundes Fruhstlck® usw., wird kind- und familiengerecht im Kalei-
doskop der regionalen Aktionen eine wichtige Rolle spielen.

e Beitrag zur Umsetzung der integrierten Regionalen Entwicklungsstrategie der LAG

Die integrierte regionale Entwicklungsstrategie ,Kulmbacher Land: First Class Region flir Genuss —
Kultur — Natur* wird durch die Museenlandschaft im Kulmbacher Ménchshof eins zu eins umgesetzt;
das Bayerische Gewlrzmuseum Kulmbach gibt diesem Anspruch einen besonderen Akzent.
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Die Symbiose von Genuss, z.B. Kochkurse, Seminare fiir Bier- und Kasesomme-
liers usw. und Kultur, z.B. didaktisch aufbereitete Geschichte von Bier, Brot, und
Gewdlrzen in den Museen, wird gelebt. Abgerundet wird das Projekt durch die
Anlage eines Krauter-, Gewlrz- sowie eines Hopfengartens, der Durchfiihrung
von Aktionen wie ,Sammeln und Kochen mit Wildkrautern“. Das Projekt folgt
dem Dreiklang Genuss-Kultur-Natur in herausragender Weise.

Dariber hinaus formuliert das REK auf Seite 28 eine Reihe von Zielen, um die Nachhaltigkeit der
Entwicklungsstrategie zu gewéhrleisten. Das Projekt tragt u.a. zu folgenden Zielen bei:
o Der Lebensmittelsektor hat Tradition im Landkreis Kulmbach. Gemeinsam mit der Land-
wirtschaft, den Wirtschaftsunternehmen und dem Bildungssektor soll diese wirtschaftliche
Basis in der Region ausgebaut werden. Gesunde Lebensmittel erfordern eine intakte Na-
tur als Grundlage fir die Lebensqualitat in der Region.
o Starkung der Museenlandschaft
o Durch die Vernetzung von Kultur, Tradition, Wirtschaft und Museum entstehen Attraktio-
nen rund um Erndhrung und Lebensmittel.

Beurteilung anhand der LAG-spezifischen Auswahlkriterien:

Das Projekt erflllt samtliche der im REK unter Punkt 10.2.2 genannten LAG-spezifischen Auswahlkri-
terien, womit ihm héchste Prioritét einzurdumen ist. Deshalb wird dem Projekt im Zustimmungsbe-
schluss der LAG vom 06.12.2012 das Pradikat ,Leader-Projekt mit hdchster Qualitat verliehen.

s SektorUbergreifende Vernetzung

Durch das Projekt werden sektoribergreifend kulturelle und touristische Initiativen und Angebote in
der Region miteinander vernetzt. Die Zusammenarbeit und Starkung von Kultur, Landwirtschaft, Le-
bensmittelwirtschaft, Gastronomie, Ernahrungsforschung und -bildung tragt wesentlich zur Entwick-
lung der Region bei. Der Tourismus wird gestarkt, die Lebensqualitat steigt und damit auch der Zu-
zug von Neublrgern.

Es werden Perspektiven fur die Jugend und ein kultur-historisches Bewusstsein geschaffen.

Seit Jahren arbeiten die Museen im Kulmbacher Ménchshof eng mit Museen, Behdrden, Schulen und
Verbanden zusammen. Diese Vernetzungen sind erfolgreich, zeigen sich zukunftstrachtig und wer-
den im Zuge des Projektes Gewlirzmuseum noch ausgebaut. Kooperationen und Vernetzungen be-
stehen mit:

o Museen

Dem Deutschen Dampflokomotiv-Museum in Neuenmarkt:

Seit mehreren Jahren organisieren und finanzieren die Museumstrager gemeinsame Sonder-
zugfahrten unter dem Motto ,Vom Eisenbahnerhimmel ins Bier- und Brotparadies® von einem
Museum zum anderen. Dies soll ein Beitrag zur weiteren Belebung beider Museen sein.

Dem Landschaftsmuseum Obermain und den staatl. Museen auf der Plassenburg zu Kulm-
bach (siehe lange Minchner Museumsnacht im Info-Point u.a.) und dem europaischen Muse-
um fir Brotkultur in Ulm, mit denen gemeinsame Veranstaltungen, z.B. zum Thema Welthun-
ger und regionalspezifischer Brotkultur, organisiert werden.

Den oberfrankischen Museen, die unter der Leitung der Servicestelle fir Museen des Bezirks
Oberfranken zusammenarbeiten, z.B. bei der Aktion ,Blau® und der Aktion ,Erde”, verschiede-
nen Seminaren und Workshops, die z. B. Museen als aulerschulischer Lernort in den Fokus
ricken, Museen zukunftstrachtig machen sollen usw.

Den bayerischen Museen im Verbund der Landesstelle fUr nichtstaatliche Museen, bei vielen
Seminaren und Tagungen im In- und Ausland mit Vortragen bei anlasslich der Bayerischen
Museumstage.
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o touristischen und Marketing-Verbanden

Die praktizierte Vermarktung des Projekttragers bindet ganz stark die An-
gebote der Region mit ein. So werden touristische Pakete geschnlirt, die
die Besucher animieren sollen einen Tag, ein Wochenende oder langer im
Kulmbacher Land zu bleiben und sich u.a. auch die Plassenburg, die idylli-
sche spatmittelalterliche Altstadt Kulmbachs oder weitere Museen der Re-
gion anzuschauen.

Der Museumsverein besucht mit der Stadt Kulmbach und Partnern aus der Gastronomie und
Hotellerie gemeinsam Messen und Ausstellungen, wie z.B. den RDA-Workshop in Kdln, der
als wichtigstes Forum flr die Zielgruppe Busreisen gilt.

Der Museumsverein ist Mitglied der ,Genussregion Oberfranken® und beim ,Bierland Ober-
franken® und beteiligt sich an gemeinsamen Aktionen.

Seit Jahren arbeitet der Museumsverein konstruktiv an der touristischen ,Bier- und Burgen-
strafe” mit (die Geschéftsflhrerin ist Mitglied des Beirats) und integriert hiesige Hotels in
mehrtagigen Programmen.

Daneben laufen verschiedene Schiilerprogramme, so z.B. mit der regionalen Tageszeitung
Frankenpost das Projekt ,Klasse!”, bei dem kostenlose Flhrungen fir Schulklassen angebo-
ten werden, die dann einen Beitrag in der Zeitung verdoffentlichen.

o Fachverbanden und der Getranke- und Lebensmittelindustrie

Der Museumsverein arbeitet eng mit dem Bayerischen Brauerbund zusammen, z.B. bei der
Ausbildung von Bier- und Kédsesommeliers, bei der Vermittlung von Bierkultur bei unterschied-
lichen Zielgruppen, Vorbereitung der Favoritinnen zur Wahl der Bayerischen Bierkdnigin usw.
und mit dem Bayerischen Landesverband der Backerinnung, z.B. bei der Erfassung der un-
terschiedlichen Brotsorten der bayerischen Landschaften sowie der 6rtlichen Backerinnung,
mit der zahlreiche Veranstaltungen zusammen organisiert und durchgefihrt wurde. Dazu zah-
len z.B. Aktion ,Brot flr die Welt*, ,Gott sei Dank Brot®, Backen mit Konfirmanden, Erntedank-
fest, Weihnachtsmarkt.

Die Zusammenarbeit mit dem Hotel- und Gaststattenverband ist intensiv, z.B. hinsichtlich Be-
rufsfindungsmafinahmen flr Ausbildungsberufe in der Gastronomie mit Schulen, Erntedank-
fest, Kartoffelschalwettbewerb. Darlber hinaus war der Museumsverein Partner beim vielbe-
achteten und ersten Leader+ Projekt ,Europaische Minikdche im Kulmbacher Land®.

o Unternehmen aus der Getranke- und Lebensmittelbranche, insbeson-
dere die Kulmbacher Brauerei AG, die Firma IREKS GmbH sowie die
Firma Raps GmbH

o Behdrden, Schulen und Kindergarten

Seit Sept. 2011 ist die neu geschaffene Abteilung des bayerischen Staatsministeriums flr Er-
nahrung, Landwirtschaft und Forsten ,KErn“, Kompetenzzentrum fir Ernéhrung, im Monchs-
hof beheimatet, mit der sich bereits zahlreiche Moglichkeiten der Zusammenarbeit ergeben
haben, z.B. bei der Durchfihrung des Fachsymposiums ,Erndhrung ist MehrWert*, dem
-Marktplatz der Ern&hrung” und einer Veranstaltung ,Fragen an Politiker®, bei der hochkaréati-
ge Experten mit Ministerprasident Horst Seehofer im MUPAZ zu Erndhrungsthemen Stellung
genommen haben und mit dem bekannten Fernsehkoch Alexander Herrmann im Vortrags-
raum eine Kochshow aufflhrten.

Mit dem AELF Kulmbach besteht seit Jahren eine lebendige Partnerschaft mit vielen prakti-
schen Umsetzungen, genannt seinen u.a. hier die Ausstellung ,Essen im Wandel der Zeit —
von 1950 bis heute” und das Projekt ,Junge Familie®.

Mit der AOK und weiteren Krankenkassen sind Praventivaktionen geplant. Eine Versuchs-
Aktion mit dem Titel ,Gesundes Frihstlick® ist bereits durchgefihrt worden.

Im Jahr 2012 wurden rund 40 Aktionen ,Wasser" mit Kindergarten und Schulen in der Region
durchgeflhrt. Mit dem Bayerischen Gewlrzmuseum Kulmbach kommen weitere interessante
Komponenten hinzu, mit denen ,alle Sinne“ der Schiiler angesprochen werden.
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¢ Modellcharakier

Das Konzept des ,musealen Schaufensters der Lebensmittelregion Kulmbach* ist
einzigartig. Die Erweiterung des Bayerischen Brauerei- und Backereimuseums um
ein Bayerisches Gewlrzmuseum Kulmbach auf dem Weg zu einem Schaufenster
der regionalen Lebensmittelkultur ist sicher von europaischem Rang und in vieler-
lei Hinsicht vorbildlich: Sie stellt den Menschen und seine Versorgung in den Mit-
telpunkt und kann als Spiegelbild flr die Region als Lebensmittelstandort in allen
Facetten betrachtet werden.

Das Konzept kann sowohl auf andere Lebensmittelstandorte mit einem ausdifferenzierten Ernah-
rungsschwerpunkt Ubertragen werden, als auch auf viele weitere Lebensbereiche, wie z.B. auf einen
Textilstandort (Schuhe, Weben, Farben, Schneidern).

Die Prasentation des Themas Lebensmittel unter Berlcksichtigung des Gewirzaspekts hat in der
konzipierten Form Modellcharakter. Das Projekt ist vorbildlich, weil die Vernetzung auf verschiedenen
Ebenen geplant ist, grofke Teile der Bevolkerung eingebunden sind und das Museum eine wissen-
schaftliche und didaktische Basis hat. Es kann auf andere Regionen Ubertragen werden, setzt aller-
dings gehobene Anspriiche und eine effektive Koordination voraus. Das Projekt fligt sich in die spezi-
fische Struktur des Raumes ein und passt zum Starken-Schwachen-Profil der LAG Kulmbacher
Land.

e Berilcksichtigung bestehender Planungen oder Entwicklungskonzepte

Das Projekt hat seine Geburtsstunde im Jahre 1990 als der gemeinnitzige Verein ,Bayerisches
Brauereimuseum e.V." von Mitgliedern aus dem gesamtbayerischen Raum gegriindet wurde. Das
Bayerische Gewlrzmuseum Kulmbach ist der museale Schlusspunkt eines Gesamtkonzeptes, das
1997 weiterentwickelt wurde, als die Produktion der damaligen Mdnchshofbrauerei stillgelegt und in
die Kulmbacher Brauerei integriert wurde. Damals wurde die Idee geboren, die ehemalige Kloster-
braustéatte in ein lebendiges Zentrum fir Lebensmittelkultur umzustrukturieren und neben dem Braue-
reimuseum weitere Museen, die Lebensmittel zum Thema haben, anzusiedeln. Die Umnutzung des
Monchshofareals war stets Bestandteil der Stadtplanung der Stadt Kulmbach. Die Entwicklung des
Monchshofs ist eingegangen in das REK der LAG Kulmbacher Land e.V. in der Programmperiode
Leader+ und auch in der Periode Leader in ELER. Tatkréftig hat der Tragerverein das Brauereimu-
seum auf 3.000 m? und das Backereimuseum auf ca. 1.200 m? eingerichtet, ein Museumspadagogi-
sches Zentrum (MUPAZ) dazu gefiigt, um sich nun dem Thema Gewtiirze anzunehmen.

Alle Schritte wurden stets in Abstimmung mit Stadt und Landkreis Kulmbach, der Regierung von
Oberfranken, der Landesstelle fir nichtstaatliche Museen und der Servicestelle fiir Museen des Be-
zirks eingeleitet und durchgefiihrt.

e Sicherung oder Schaffung von Arbeitsplatzen

Das Projekt tragt fundamental zur Sicherung von Arbeitsplatzen bei:

o Indirekt profitiert das Gastgewerbe, Hotels und Gaststatten und auch weitere touristische
Einrichtungen von den touristischen Programmen, die aktiv vermarktet werden und flr ho-
here Besucherzahlen in der Region sorgen. Arbeitsplatze werden gesichert und im ideal-
fall sogar erganzt.

o Die Umsetzung des Projektes begunstigt zudem die Aufbruchstimmung in der Region, die
diese benotigt, da sich in Oberfranken der demographische Wandel besonders ausge-
pragt zeigt. Die Bevolkerung ist stolz auf das, was sich museal im Ménchshof tut - das
steigert das Lebensgefihl in der Region. Sicher spielt das eine Rolle bei der Wahl des
Lebensmittelpunktes, bewegt zum Verbleiben in der Region und im Idealfall fihrt es zum
Zuzug.

o Direkt im Bayerischen Brauerei- und Backereimuseum Kulmbach werden die bestehenden
Arbeitsplatze gesichert, da mit steigenden Besucherzahlen durch das Gewirzmuseum die
Wirtschaftlichkeit der gesamten Museenlandschaft im Kulmbacher Monchshof gewéahrleis-
tet wird. Zur Koordination und Umsetzung des Projektes wird eine zusatzliche feste Stelle
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geschaffen, die mit einer wissenschaftlichen Fachkraft besetzt wer-
den wird. Zudem wird der Pool an freien Mitarbeitern (geringfiigig
Beschéftigte) um mindestens zwei Personen erweitert.

e Beitrag zur Uberregionalen Profilierung der Region

Oberfranken, ,Genussregion® und ,Bierland”, stehen flir Lebensmittelvielfalt von hoher Qualitat. Hier
gibt es die meisten Brauereien und Malzereien und hier wird quantitativ und qualitativ die meiste
Braugerste angebaut. Zudem gibt es hier die meisten Béckereien und die meisten Metzgereien. Und
es gibt eine ausgepragte gastronomische Vielfalt. Sowohl Backer als auch Metzger und Gastrono-
men brauchen fir ihr Handwerk Gewlrze. Kulmbach ist als Lebensmittelstandort wichtiges Zentrum
flr Lebensmittelhandwerk und -industrie. Kulmbach ist berlihmt als Bierstadt, weil sie Heimat der
Kulmbacher Brauerei mit ihren Marken Monchshof, EKU, Kapuziner und Kulmbacher ist. Kulmbach
ist auch als Brotstadt (Firmensitz des global agierenden Backmittelherstellers IREKS) und auch als
Gewurzstadt (die Fa. RAPS ist eine der grofiten europadischen Gewdlrzmiihlen) international bekannt.
Seinen Anspruch als wichtiger Lebensmittelstandort begriindet Kulmbach aber auch durch die Be-
rufsschule fir Brauer und Malzer, die Staatliche Fachschule fir Lebensmitteltechnik Kulmbach, das
Max Rubner Institut, vormals Bundesanstalt fiir Fleischforschung, aber auch die ehemalige CENAS
AG, dem Centrum fUr Nahrungsmittel-Sicherheit. Seit 1. September 2011 ist zudem im Kulmbacher
Ménchshof auch das neu geschaffene Kompetenzzentrum fir Erndhrung (KErn) im Ressort des
Bayerischen Staatsministeriums flr Ernahrung, Landwirtschaft und Forsten beheimatet.

Die Museen im Kulmbacher Ménchshof wurden sowohl vom ehemaligen Staatsminister Miller als
auch vom ehemaligen Ministerprasidenten Beckstein als das ,gréRte europdische Demonstrations-
zentrum flr Lebensmittel* bezeichnet. Das Gewlirzmuseum verspricht dem noch ,eine Krone aufzu-
setzen" und das Profil des Kulmbacher Landes und der Region Oberfranken in einem Ausmal zu
scharfen, welches positive Auswirkung Uber die Grenzen der Region hinaus erwarten lasst.

e Steigerung des Erlebniswertes der Region fiir Gaste und Familien

In Kulmbach, am FuRe des bekannten Wahrzeichens der Stadt, der Plassenburg, sind in den letzten
Jahren wichtige, Uberregionale Kultureinrichtungen mit starker touristischer Anziehungskraft entstan-
den. So bestehen mittlerweile das Bayerische Brauereimuseum Kulmbach und das Bayerische Ba-
ckereimuseum Kulmbach. Beide sind in den ehemaligen Fabrikgebauden der Kulmbacher Ménchs-
hof-Bréu angesiedelt. Das erst vor kurzem neu eréffnete Museumspédagogische Zentrum (MUPAZ)
rundet dieses in Bayern einmalige Museumsangebot mit Schwerpunkt auf Nahrungsmitteln ab. Die
Besucherzahlen haben sich bislang bei ca. 40.000 Personen pro Jahr eingependelt. Durch das Pro-
jekt wird ein deutlicher Schub erwartet.

Das Bayerische Brauerei- und Backereimuseum Kulmbach ist bei diversen touristischen Verbanden
und Einrichtungen impulsgebendes Mitglied, z.B. bei ,Genussregion Oberfranken“ und ,Bierland
Oberfranken”. Dies sind Einrichtungen, die darauf abzielen, dass Touristen auf den Geschmack
kommen, die Region zu besuchen, sich von zauberhaften alten Stadtchen, herrlicher Landschaft und
unverwechselbarem Kulturerlebnis faszinieren zu lassen, authentisches Brauchtum, gelebte Traditio-
nen und stilvollen Genuss, Oberfranken kulinarisch, zu erleben.

Mit dem Bayerischen Gewiirzmuseum Kulmbach wiirde die Genussregion Oberfranken in seiner
Uberregionalen touristisch und kulturellen Ausstrahlung ein einzigartiges Highlight bekommen. Das
Projekt ladt ein zur Entdeckungsreise durch die Welt der Gewlrze. Der Erlebniswert der Region wird
mit dem Gewdirzmuseum fir alle Alters- und Interessengruppen extrem gesteigert. Erlebnisorientier-
tes Lernen, spektakulare Inszenierungen, wie z.B. ein Gewlrzbasar oder eine Karawane auf der his-
torischen Gewdrzstrale, spannende und abwechslungsreiche Museumspédagogik, die den Umgang
mit Gewdlirzen mit allen Sinnen erlebbar machen, bieten Jung und Alt, insbesondere Familien einen
grofien Anreiz.
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Das Gewlrzmuseum bietet den kleinsten ,Gewlirzkundlern* kindgerechte Raum-
lichkeiten, um mit Gewlirzen zu experimentieren, zu backen oder die Eindriicke
aus dem Museumsbesuch kreativ zu verarbeiten. Fir die etwas groReren Kinder
gibt es in der ,Koch- und Backschule® Podeste, damit sie ,(iber den Herdrand
schauen kénnen®. Fir das Austoben nach den Museumspadagogischen Aktio-
nen oder dazwischen gibt es im Monchshof einen Abenteuerspielplatz.

Das Projekt ,,Bayerisches Gewiirzmuseum Kulmbach* erfiillt die Pflichtkriterien der Leader-
Forderrichtlinie und entspricht den Projektauswahlkriterien der LAG. Das Projekt erfiilit sechs
von sechs LAG-spezifischen Auswahlkriterien. Fiir die LAG Kulmbacher Land e.V. ist dieses
Projekt damit von hochster Qualitét.

Kulmbach, 6. Dezember 2012

KLAUS PETER SOLLNER
Landrat und 1. Vorsitzender der LAG Kulmbacher Land e.V.
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Lokale Aktionsgruppe Kulmbacher Land e.V.
Konrad-Adenauer-Str. 5

95326 Kulmbach

Projekt Besucherberqgwerk Kupferberqg

Zustimmungsbeschluss ,,Erqganzung und Veranderung*
(Nachfinanzierungq)

Durch unvorhersehbare Sicherungsarbeiten untertage sind dem Projektirager, dem Bergbau-
Museum Kupferberg e.V. Kosten entstanden, die nicht in der Finanzplanung zum Projekt Besucher-
bergwerk Kupferberg vorgesehen waren. Der Museumsverein hat die aktuelle Situation ausfihrlich
dargestellt und die Mehrkosten belegt.

Der Museumsverein flhrt im Schreiben vom 14.11.12 an den Landkreis aus:

,oburch Umplanungen ist die Betriebsfahigkeit in dlrftiger bzw. spartanischer Ausstattung hergestellt.
Allerdings ist aufgrund mangelnder Attraktivitdt der aufgefahrenen Grubenbaue, die durch die zusatz-
lichen SicherungsmafRnahmen begrindet wurden, zu erkennen, dass der wirtschaftliche Erfolg offen-
sichtlich ausbleiben konnte.* Aufgrund der stark veranderten Tatsachen ist der Projekttrager ge-
zwungen, das Projekt der Realitat anzupassen. Einzelmafinamen sind u.a. eine breitere Auffahrung
fur bergmannische untertdgige Vortrage und Veranstaltungen, historische Auffahrung, Sicherung
durch Einzdunung, Grundstlcks- und Stollenzugang, Aufienanlagen Busparkplatz, Gestaltung von
Bergbauszenen, mediale Information, Ausgaben fiir Printmedien, Grafiktafeln etc. sowie Erwerb ei-
nes Teilgrundstiickes.

Die LAG Kulmbacher Land e.V. hat bereits am 14.09.2004 sowie am 08.10.2008 per Beschluss un-
terstrichen, dass sie das Projekt ,Besucherbergwerk Kupferberg® unterstiitzt und das Projekt in Ein-
klang mit den vorliegenden und genehmigten Leader Entwicklungskonzepten der Lokalen Aktions-
gruppe Kulmbacher Land e.V. steht. Das Projekt Besucherbergwerk Kupferberg erfiillt die im REK
beschriebenen Projektauswahlkriterien und erhielt deshalb von der LAG Kulmbacher Land e.V. das
Pradikat ,Leader-Projekt mit hdchster Qualitat”. Wegen der hohen Bedeutung des Projekts flr die
Entwicklungsstrategie der LAG und wegen seiner besonderen Qualitat unter Bertcksichtigung der
Projektauswahlkriterien wurde eine maximale Forderung aus Leadermitteln unterstitzt.

Die LAG Kulmbacher Land e.V. fasst am 06.12.2012 den Beschluss, auch die Nachfinanzierung
in Hohe von bis zu € 160.000,-- zu befiirworten. Fiir das Gesamtprojekt Besucherbergwerk
Kupferberg sind damit bis zu € 570.000,-- Leadermittel vorgesehen.

KLAUS PETER SOLLNER
Landrat und
1. Vorsitzender der LAG Kulmbacher Land e.V.
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Beschlussvoriage LAG Kulmbacher Land e.V. zur Auswahl weiterer Projektorte im Rahmen

des LEADER-Kooperationsprojektes ,,Bioenergiegemeinden im Frankenwald”

Projekthintergrund

Im Rahmen des Projekts ,Bioenergiegemeinden im Frankenwald” werden Orte und Ortsteile mit
entsprechendem Potential zu sogenannten Bioenergiegemeinden entwickelt. Dies beinhaltet eine
Umstellung der Energieversorgung in den Orten auf regenerative Energien mit dem Schwerpunkt auf
einer Versorgung mit Warme aus Bioenergie {iber Nahwarmeverblnde.

Die konkrete Auswahl der Projektorte obliegt hierbei den beteiligten LAGen, der Projekttrager
schlagt der LAG entsprechend geeignete Orte aus fachlicher Sicht vor,

Aktueller Projektstand: bisherige ,,Bioenergiedorfinitiativen”

Das erste vom Projekttriger bearbeitete Projekt im LAG-Gebiet Kulmbach war der Stadtsteinacher
Ortsteil Triebenreuth. In Triebenreuth konnte auf Basis einer Fragebogenaktion und im Rahmen
zweier Infoveranstaltungen sowie einer Infofahrt festgestellt werden, dass die Umsetzung eines
Nahwédrmeverbunds unter den derzeitigen Bedingungen flr die Interessenten unwirtschaftlich wére.
Diese Beurteilung konnte erfolgen, nachdem die Kosten fiir eine Leitungsverlegung und der
finanzielle Aufwand fir die Installation der Heiztechnik kalkuliert wurden. Grund fiir die nicht
wirtschaftliche Realisierbarkeit war insbesondere die unzureichende Anzahl von potenziellen
Anschlussnehmern bzw. spateren Gesellschaftern einer Betreibergesellschaft, auf die sich die
notwendige Investitionssumme verteilen misste.

In Heinersreuth wurde das Vorhaben soweit projektiert, dass die gegriindete Gesellschaft die
konkrete Planung an ein Planungsbhiiro iibergeben hat. Die Beratung durch den Projekttriger
umfasste folgende Tatigkeiten: Auswertung der Haushaltsbefragung zur Teilnahme am
Nahwarmeprojekt, Kalkulation wirtschaftlicher Ausgangsparameter im Hinblick auf eine spéatere
Realisierung, Unterstiitzung im Grindungsprozess durch Griindung einer entsprechenden
Vorgesellschaft  (Dorfheizung  Heinersreuth  GbR), Ausarbeitung und  Abschluss  von
Warmeliefervorvertragen mit  potenziellen  Abnehmern  (Konditionen auf Basis der
Auswertungsergebnisse) sowie das Ausrichten von Infofahrten zu bestehenden Nahwéarmeprojekten,
Bei konkreten Anfragen, was die weitere Planungsphase fiir das Projekt betrifft, steht der
Projekttrager der Initiativgruppe in Heinersreuth weiterhin zur Verfiigung.

Im zweiten Pressecker Ortsteil Reichenbach sind mehrere Infoveranstaltungen und Sitzungen mit der
Initiativgruppe durchgefithrt worden, Warmebedarf und Anschlussbereitschaft wurden erhoben und
in eine erste Wirtschaftlichkeitsabschatzung einbezogen. Auf Basis eines bestehenden
Hackschnitzelkessels ist eine Entwicklung zum Bioenergiedorf grundsatzlich wirtschaftlich darstelibar.
Derzeit wird die jedoch eine zusétzliche Einbeziehung einer Holzvergasungsanlage mit Kraft-Wirme-
Kopplung in das Konzept gepriift. Kann — dhnlich wie beim Projekt in Heinersreuth — eine KWK-Anlage
wirtschaftlich mit in den Nahwarmeverbund integriert werden, wird fiir die weitere Planung eine
erste Vorgesellschaft gegrindet und Wé&rmevorvertrdge auf Basis der ersten wirtschaftlichen




Rahmendaten erarbeitet. Erst mit Abschluss und nach Eingang der Wirmevorvertriage konnen fiir
Reichenbach die weiteren Planungen auf Grundlage der dann bekannten konkreten
Anschlussnehmerzahl forciert werden.

Die Gemeinde Rugendorf wurde durch die LAG Kulmbacher Land e.V. als ein weiterer Ort
ausgewdhlt. Hierbei gab es Gesprache mit kommunalen Vertretern (Biirgermeister und
Gemeinderat), was eine weitere Warmenutzung der bestehenden Biogasanlage der Familie Schmidt
in Rugendorf betrifft. Derzeit wird lediglich das Haus der Jugend iiber eine Nahwirmeleitung
ausgehend vom BHKW mit Warme versorgt. Anschlussoptionen fiir die Integration von weiteren
Haushalten in Form eines groferen Nahwarmeverbundes wurden bei der Netzverlegung vorgesehen.
Jedoch ergab ein separates Gesprich mit den Anlagenbetreibern, dass man es zundchst bei der
Versorgung des Einzelanschlusses ,,Haus der Jugend” belassen méchte. Eventuell ist fiir die nichsten
Jahre eine Erweiterung angedacht. Die Investition und der Betrieb kdnnte in Kombination mit einer
Spitzenlastabdeckung (z.B. Uiber einen zentralen Hackschnitzelkessel) auch durch eine eigens hierfir
gegriindete externe Nahwédrme-Gesellschaft erfolgen. Zudem wurde der Betreiber der zweiten
Biogasanlage im Gemeindegebiet in Feldbuch einerseits durch Biirgermeister WeiR sowie auch durch
den Projekttrager angesprochen. Dieser hatte jedoch Bedenken hinsichtlich der technischen
Realisierbarkeit der Auskopplung ausreichend zur Verfiigung stehender Warme beim laufenden
Betrieb seines BHKWs. Aus diesen Griinden kommt fiir ihn keine weitere Zusammenarbeit mit dem
Projekttrager in Frage.

In Marktschorgast hat sich eine biirgerschaftliche Initiative vor Ort gegriindet. In Zusammenarbeit
mit dieser Initiative wurden mehrere kleine und eine groRe Infoveranstaltung durchgefiihrt. Die
durchgefiihrte Fragebogenaktion erbrachte nach derzeitigem Stand (iber 60 an einem Anschluss
interessierte Haushalte (darunter auch gréRere industrielle Abnehmer). Eine Exkursionsfahrt nach
Nordhalben fand am 10.11.2012 statt. Im Rahmen des Herbstmarktes in Marktschorgast am 25.11.
sollen mit einem Stand unter Einbeziehung des Infomobils weitere Interessenten angesprochen und
gewonnen werden. Den Biirgern wird bis etwa Mitte Dezember die Moglichkeit gegeben, ihr
Interesse mithilfe des Fragebogens zu bekunden. Danach erfolgt eine Auswertung der zu diesem
Zeitpunkt dem Projekttrager vorliegenden Daten.

Weitere Dorfauswahl: Vorschldge des Projekttrégers Energievision Frankenwald

GemdR Zuwendungsbescheid vom 22.12.2010 und ergdnzendem Beiblatt K obliegt es jeder LAG bis
zu 8 Projektorte auszuwdhlen. Neben den vier bereits bearbeiteten Ortschaften (Rugendorf
ausgenommen, da hier bisher nicht in die konkrete Erhebungsphase iibergegangen wurde) kénnen
somit vier weitere Ortschaften innerhalb des Projektgebietes zur Bearbeitung durch den
Projekttréger durch die LAG Kulmbacher Land ausgewéhlt werden.

Der Verein Energievision Frankenwald hat weitere drei Vorschldge erarbeitet, die aus Sicht des
Projekttrégers ausreichend Potenzial bzw. eine positive Ausgangsvoraussetzung hinsichtlich einer
moéglichen Entwicklung zum Bioenergiedorf haben.

Gossenreuth: Im Himmelkroner Ortsteil Gossenreuth ist bereits seit 2001 eine Biogasanlage mit einer
Leistung von 82 kW elektrisch (ca. 100 kW nutzbare thermische Leistung) in Betrieb, die nach
derzeitigem Kenntnisstand (ber keine Abwirmenutzung verfiigt. Ausreichend potentielle
Wérmeabnehmer sind jedoch in dem Ort mit knapp 350 Einwohnern vorhanden. Eine bestehende
Biogasanlage bietet duRerst positive Effekte hinsichtlich einer Nahwéarmeprojektentwicklung fiir die



beteiligten Akteure: eine zusatzliche Warmeauskopplung und Vergiitung der Warmenutzung (KWK-
Bonus) fur den Biogasbetreiber sowie fiir die Anschlussnehmer im Ort eine giinstigere Warmequelle
als dies z.B. bei der Erzeugung {ber ein Hackschnitzelheizwerk der Fall ist. Diese glinstige
Ausgangssituation wirkt sich meist forderlich im Hinblick auf eine spétere Projektrealisierung aus.

Schwand/Stadtsteinach: Im Stadtsteinacher Ortsteil Schwand kénnte sich die Dorfgemeinschaft zu
nahezu zwei Dritteln mit Warmeenergie aus den heimischen Wéldern versorgen. Die GroRe des Ortes
(245 EW) stellt einen weiteren Vorteil fir eine Bioenergiedorfentwicklung dar. Zudem bestehen zu
gute Verbindungen zu entsprechenden kommunalen Vertretern durch die bereits erfolgte Betreuung
im weiteren Stadtsteinacher Ortsteil Triebenreuth. Da Schwand im Vergleich eine héhere Dichte an
potenziellen Abnehmern aufweist, wdre - was die Grundvoraussetzungen fiir einen spiteren
wirtschaftlichen Betrieb einer derartigen Anlage betrifft - eine spatere Umsetzung in Schwand
weitaus aussichtsreicher,

Marienweiher: Der Marktleugaster Ortsteil Marienweiher mit seinen ca. 550 Einwohnern
und ca. 180 Haushalten, der durch seine Wallfahrtsbasilika mit Kantoratsgebiude und
Franziskanerkloster bekannt ist, kdnnte sich zu knapp 50% mit Warme aus den Waldern der eigenen
Gemarkung versorgen. Weiterhin befinden sich im Zentrum von Marienweiher mehrere groRere
potentielle Warmeabnehmer (u.a. die kirchlichen Geb3ude sowie Gastronomie-Betriebe und weitere
private Haushalte).Zudem hat sich gezeigt, dass sich das zusténdige Erzbistum Bamberg Projekten im
Bereich der Erneuerbaren Energien gegenliber sehr aufgeschlossen zeigt. Dies spiegelt sich in
Beteiligungen bei Nahwarmeprojekten wie z.B. in Effelter oder Nordhalben wieder. Auch wurden
erste Gesprdche mit Biirgermeister Volk gefiihrt, der im Rahmen der LQN-initiative das
Bioenergiedorf in Effelter besichtigte. Mit der Firma Hérath ist ein Heizungsunternehmen vor Ort
ansdssig, das zudem bei der Installation des Nahwirmeprojektes in Gundlitz (Markt Stammbach)
beteiligt war und diesbeziiglich entsprechende Erfahrung in der Umsetzung der Heiztechnik besitzt.
Dies kénnte einen zusatzlichen positiv beeinflussenden Faktor darstellen.
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