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Klimaschutz hat viele Gesichter

Interview mit Frau Ingrid Flieger

Ingrid Flieger
Mitarbeiterin
Abfallberatung/
Klimaschutz

Frau Ingrid Flieger ist seit 1990 beim
Landratsamt Kulmbach im Bereich
Abfallberatung tatig. Zu ihren Aufga-
bengebieten zdhlen dariiber hinaus
seit 1997 die Umsetzung des Ent-
wicklungs- und umweltpolitischen
Aktionsprogramms Agenda 21 und
seit 2007 die Klimaoffensive des
Landkreises Kulmbach.

Hallo Frau Flieger! Klimaschutz hat viele
Gesichter — wie ist das zu verstehen?
Ingrid Flieger: Klimaschutz spielt eine
bedeutende Rolle in vielen Bereichen,
so z.B im Verkehr, beim Neubau von

Informationen erhalten Sie beim Amt fiir Ernahrung, Landwirtschaft und Forsten Kulmbach

Hausern, Sanierung unseres Gebau-
debestandes und Anschaffung von en-
ergiesparenden Haushaltsgeraten, um
einige zu nennen.

Jeder kann einen Beitrag zum Klima-
schutz leisten — und schon beim Ein-
kauf anfangen! Wenn die Biirger vor Ort
und beim Direktvermarkter einkaufen,
verbessern Sie nicht nur die CO2-Bilanz
sondern unterstitzen unsere heimi-
schen Produzenten und Dienstleister!
Welche Vorteile ergeben sich aus dem
Kauf regionaler Produkte fiir den Land-
kreis und seine Blirger?

Ingrid Flieger: Der Erzeuger vor Ort
garantiert mir frische Erzeugnisse und
Qualitat. AuBerdem wird die heimische
Landwirtschaft unterstltzt, die Netz-
werke zwischen Landwirtschaft, Nah-
rungsmittelhandwerk, Gastronomie und
Tourismus gestarkt und kurze Trans-
portwege helfen uns auch, CO: einzu-
sparen.

Welche Spezialitdten sind denn fiir die
Region um Kulmbach bekannt, haben
Sie einen Geheimtipp?

Aus der Region — fiir die Region
ist der Grundgedanke einer regionalen Vermarktung

Ingrid Flieger: Wir haben eine Vielzahl
von deftigen bis zu ganz feinen Spezi-
altdten, manchmal kann ich mich gar
nicht entscheiden — am besten probie-
ren Sie selbst und unterstiitzen unsere
regionalen Anbieter!

Wie unterstiitzen Sie durch lhre Arbeit
den Klimaschutz?

Ingrid Flieger: Die Zusammenarbeit
und Kooperation mit anséssigen Ver-
einen, Verbanden, der Gastronomie und
Ansprechpartnern wie z.B. dem Amt fir
Ernahrung, Landwirtschaft und Forsten
ermdglicht mir umfassende Information-
en an den Birger weiterzugeben, wie
z.B. Uber diesen Newsletter.

Frau Flieger vielen Dank fiir dieses
Interview.

Die Bauern bieten lhnen in ihren eigenen Hofladen, auf den Markten
und in verschiedenen Einzelhandelsgeschaften selbst erzeugte
Lebensmittel und die daraus hergestellten Produkte an. Frische und
Qualitat, Herstellung nach traditionellen Rezepten unter Beachtung
neuester gesundheitlicher, erndhrungsphysiologischer Erkenntnisse
und die Garantie flr hygienisch einwandfreie Erzeugung der Produkte
sind dabei selbstverstandliche Dienstleistungen. Sie als Kunde haben
den Vorteil, beim Kauf den Hersteller selbst kennen zu lernen und
gleich nachfragen zu kénnen.

Frische Lebensmittel zum Erntezeitpunkt — kurze Transportwege —
Vertrauen in Erzeuger — zuséatzliches ,Standbein“ der Landwirtschaft
zur Erhaltung unserer bauerlichen Strukturen im Landkreis —
Unterstltzung unserer Kulturlandschaft sind gute Griinde fiir regionale
Produkte.

GenieBen Sie die Spezialitaten lhrer Heimat!



Die Wiege der Genussregion steht in Kulmbach: ,,Genussregion Oberfranken*

Um die Vielfalt der Oberfrankischen
Region, insbesondere an kulinarischen
Spezialitaten zu vereinen, wurde in
Kulmbach der Verein ,Genussregion
Oberfranken® gegriindet. Das Ziel ist es,
Qualitat, Vielfalt und Kultur aus Ober-
franken zu férdern und ein Servicenetz
fur Anbieter und Verbraucher zu schaff-
fen. Fester Bestandteil und Kernstiick
des Serviceangebots ist ein hochwerti-
ges regionales Qualitatssiegel der
.Genussregion Oberfranken®. Speziali-
tatenanbieter, die das Siegel fir sich
nutzen wollen, missen sich einer inten-
siven Qualitatsprifung unterziehen.

Glaubwiurdigkeit steht hier an erster
Stelle. Daflir werden zurzeit die notwen-

digen Qualitédtsstandards entwickelt.
Dazu kommen Selbstverpflichtungser-
klarungen, Zertifizierungen und unange-
meldete Stichprobenkontrollen bei den
beteiligten Betrieben.

Eine nachvollziehbare und transparente
Erzeugung wird sowohl vom Verbrau-
cher, als auch von den Backern, Metz-
gern und Brauern der Region geschatzt.
Bezogen auf die Einwohnerzahl hat
Oberfranken die héchste Backerei- und
Konditoreiendichte, die hochste Metz-
gereidichte und die héchste Brauerei-
dichte der Welt. Besonders zu erwahnen
ist die Genussfibel der oberfrankischen
Fleischer- und Backerinnung, in deren
Laden sie auch ausliegt.

Beim Einkaufen auf dem Bauernhof
sind Sie am Ort des Geschehens!

Der Zusammenschluss der Kulmbacher
Direktvermarkter vor 12 Jahren unter
Federfiihrung des AELF Kulmbach ist
erfolgreich. Die Mitglieder der Werbege-
meinschaft bringen durch &ffentlichkeits-
wirksame Aktionen die Belange der Direkt-
vermarkter im Erzeuger-Verbraucher-
Dialog der Kulmbacher Bevélkerung
nahe und prasentieren ihre eigenen
Produkte.

Eine Erfolgsgeschichte in Kulmbach ist der Vermarktungszusammenschluss
von 10 bauerlichen Betrieben: ,die Frankenfarm® www.frankenfarm.de

Finden Sie die Direktvermarkter in ihrer Nahe unter:
http://www.aelf-ku.bayern.de/erwerbskombination/direktvermarktung.pdf

Regionale Vermarktung —

fragen Sie nach beim AELF Kulmbach
Ansprechpartnerin fiir Direktvermarktung:

Ursula Willenberg

Amt fiir Erndhrung,
Landwirtschaft und Forsten
Kulmbach

Telefon 09221/5007-330 oder ursula.willenberg@aelf-ku.bayern.de
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www.genussregion.oberfranken.de
www.hwk-oberfranken.de

Regional, 6kologisch

vor der Haustiir

Werbegemeinschaft erbepeTinichy,
der Direktvermarkter P ‘l?ﬂb@
aus Ihrem .
Landkreis Kulmbach "*5'*&&;_7_
1. Sprecher: Tel. 09221/4803 e

Einkaufen auf dem Bauernhof
www.bayerischer-bauernverband.de
www.original-regional.info

Europaische Metropolregion Nirnberg —
Ohne regionale Produkte fehlt was!

Hauswirtschaftlicher © o
Fachservice e.V. S
mit seinem Bauerinnen-Party-Service
Tel. 09574/651307
www.haushaltsservice.org

Im_"w:}r_ FRANKENWALD
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Frankenwaldkiiche — {7 e/ i)

natiirlich regional ElcHE
Frankenwaldkiiche — natiirlich vital

www.frankenwald-kulinarisch.de

KOCHE

Genussregion
Oberfranken:
www.genussregion.oberfranken.de

. genust @region

ERERANKEN

Regionaltheke Franken e.V. —
frisch vom Bauernhof direkt zur
regionalen Ladentheke

Eine runde Sache!
www.die-regionaltheke.de

Bildquellen: aboutpixel.de / apfelbaum © regine schéttl / brotzeit | © magka / Gemdisevielfalt © A. Lutz / Kiihe/ Zwillinge aus Bayern © Barbara Schneider /

Blume © Thomas Graf / Hummel © HB1111

Impressum:

Landratsamt Kulmbach
Abfallberatung & Klimaschutz
flieger.ingrid@landkreis-kulmbach.de
Amt fiir Erndhrung, Landwirtschaft
und Forsten Kulmbach
ursula.willenberg@aelf-ku.bayern.de

Foérderung:

@ Bundesministerium
fiir Umwelt, Naturschutz
und Reaktorsicherheit

Gefordert durch die Bundesrepublik Deutschland, Zuwendungsgeber:
Bundesministerium fiir Umwelt, Naturschutz und Reaktorsicherheit
aufgrund eines Beschlusses des deutschen Bundestages.

@

WA Lea '\“\\

eharlrankan

ENERGIEregion GmbH

DIE BMU
KLIMASCHUTZ-
INITIATIVE



